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1. DETALHAMENTO DO CURSO

Denominagdo do Curso: Técnico Alimentagdo Escolar
Forma: Subsequente
Modalidade: Educacdo a Distancia - EaD

Ofertado pelo: Programa de Formagdo Inicial em Servigo de Profissionais da Educagdo Basica -
Profuncionario

Eixo Tecnoldgico: Desenvolvimento Educacional e Social

Ato de Criagdo do curso: Curso criado pela Resolugdo CONSUP Ad Referendum CONSUP N¢ 03/2026, de 20
de margo de 2026.

Quantidade de Vagas: 100 vagas (25 por polo)

Turno de oferta: Noturno

Regime Letivo: Semestral

Regime de Matricula: Por disciplina

Carga horaria total do curso: 1380 horas relégio

Carga horaria de Atividade Complementar de Curso (ACC): ndo prevé
Carga horaria de Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério: ndo prevé
Trabalho de Conclusao de Curso: ndo prevé

Tempo de duragao do Curso: 3 semestres.

Tempo maximo para Integralizagdao Curricular: 6 semestres

Endereco (sede): Instituto Federal Farroupilha — Reitoria - Alameda Santiago do Chile, 195 - Nossa Sra. das
Dores - CEP 97050-685 - Santa Maria - RS

Coordenador do Curso: Flavia Pedron

Contato da Coordenacgdo do curso: alimentacaoescolar@iffarroupilha.edu.br

Polos de funcionamento:

Alegrete - RS-377 - Km 27 - Passo Novo - CEP 97555-000 - Alegrete - RS

Santa Rosa - Av. Cel. Braulio de Oliveira, 1400 - Central - CEP 98787-740 - Santa Rosa - RS
Sao Borja - Rua Otaviano Castilho Mendes, n2 355 - CEP 97670-000 - S3o Borja - RS

S3o Vicente do Sul - Rua 20 de Setembro, 2616 - CEP 97420-000 - S3o Vicente do Sul - RS
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2. CONTEXTO EDUCACIONAL

2.1.  Histodrico da Instituicao

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha (IFFar) foi criado a partir da Lei n®
11.892/2008, mediante a integra¢do do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica de Sdo Vicente do Sul com
sua Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos e da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete, além de uma
Unidade Descentralizada de Ensino que pertencia ao Centro Federal de Educagdao Tecnolégica de Bento
Gongalves, situada no municipio de Santo Augusto. Assim, o IFFar teve na sua origem a partir de quatro
campi: Campus Sdo Vicente do Sul, Campus Julio de Castilhos, Campus Alegrete e Campus Santo Augusto.

No ano de 2010, o IFFar expandiu-se com a criagdo do Campus Panambi, Campus Santa Rosa e
Campus S3o Borja; no ano de 2012, com a transformag¢do do Nucleo Avancgado de Jaguari em Campus, em
2013, com a criagdo do Campus Santo Angelo e com a implantacdo do Campus Avancado de Uruguaiana. Em
2014, foi incorporado ao IFFar o Colégio Agricola de Frederico Westphalen, que passou a chamar Campus
Frederico Westphalen e foram instituidos seis Centros de Referéncia nas cidades de Candeldria, Carazinho,
N3do-Me-Toque, Santiago, Sdo Gabriel e Trés Passos. Em 2025 o Campus Avangado Uruguaiana tornou-se um
dos campi do IFFar.

Nos anos seguintes a sua criagdo, o IFFar passou por uma grande expansdo com a criagdo de seis
novos campi, um campus avanc¢ado, a incorporagdo de uma unidade de ensino federal a instituicao, além da
criacdo de Centros de Referéncia e atuagdo em Polos de Educagdo a Distancia. No ano de 2010, foram criadas
trés novas unidades: Campus Panambi, Campus Santa Rosa e Campus S3o Borja; no ano de 2012, o Nucleo
Avancado de Jaguari, ligado ao Campus Sao Vicente do Sul, foi transformado em Campus; em 2013, foi criado
o Campus Santo Angelo e implantado o Campus Avancado de Uruguaiana. Em 2014 foi incorporado ao IFFar
o Colégio Agricola de Frederico Westphalen, que passou a se chamar Campus Frederico Westphalen, e
também foram criados oito Centros de Referéncia, dos quais encontram-se ainda em funcionamento dois
deles, um situado em Santiago, que estd vinculado ao Campus Jaguari, e outro em S3o Gabriel, vinculado ao
Campus Alegrete. Com a publicacdo da Portaria n2 411, de 7 de maio de 2024, que dispGe sobre a alteracao
de tipologia dos Campi Avangados dos Institutos Federais de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia, o Campus
Avancgado de Uruguaiana passa a ser Campus do IFFar.

Assim, o IFFar é constituido por onze campi em que sdo ofertados cursos de formacao inicial e
continuada, cursos técnicos de nivel médio, cursos superiores e cursos de pds-graduacdo, além de outros
Programas Educacionais fomentados pela Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica (SETEC). Além
desses campi e Centros de Referéncia, o IFFar atua em outras cidades do Estado, a partir de Polos de
Educacdo que ofertam cursos técnicos na modalidade de Educacdo a Distancia (EaD).

A Reitoria do IFFar estd localizada no municipio de Santa Maria, a fim de garantir condigGes
adequadas para a gestdo institucional, facilitando a comunicagdo e integragdo entre os campi. Enquanto
autarquia, o IFFar possui autonomia administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagdgica e

disciplinar, atuando na oferta de educacdo bdsica, superior, pluricurricular e multicampi, especializada na
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oferta de educagdo profissional e tecnoldgica nas diferentes modalidades de ensino. Nesse sentido, os
Institutos sdo equiparados as universidades, como instituicdes acreditadoras e certificadoras de
competéncias profissionais, além de detentores de autonomia universitaria.

Com essa abrangéncia, o IFFar visa a interiorizacdo da oferta de educacdo publica e de qualidade,
atuando no desenvolvimento local a partir da oferta de cursos voltados para os arranjos produtivos,
culturais, sociais e educacionais da regido. Assim, o IFFar, com sua recente trajetdria institucional, busca
perseguir este propodsito, visando constituir-se em referéncia na oferta de educacdo profissional e

tecnoldgica, comprometida com as realidades locais.

2.2. Justificativa de oferta do curso

O presente documento constitui o Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentacdo Escolar
Subsequente, na modalidade EaD, pertencente ao eixo tecnolégico de Desenvolvimento Educacional e
Social. O Projeto Pedagdgico de Curso se propde a contextualizar e definir as diretrizes pedagdgicas para o
respectivo curso no ambito do Instituto Federal Farroupilha, dentro do Programa de Formacgdo Inicial em
Servigco de Profissionais da Educagdo Basica - Profunciondrio, agdo de uma politica do Governo Federal que
abrange todo o Pais.

Configura-se em uma proposta curricular baseada nos fundamentos filosoficos da pratica educativa,
numa perspectiva progressista e transformadora, nos principios norteadores da modalidade da educacdo
profissional e tecnoldgica brasileira, explicitados na LDB n2 9.394/1996 e atualizada pela Lei n? 11.741/2008,
bem como nas resolugbes e decretos que normatizam a Educacgdo Profissional Técnica de Nivel Médio do
Sistema Educacional Brasileiro e demais referenciais curriculares pertinentes a essa oferta educacional.

Com o avango dos conhecimentos cientificos e tecnoldgicos amplia-se a necessidade e a possibilidade
de formar cidad3os capazes de lidar com o avango da ciéncia e da tecnologia e prepara-los para se situar no
mundo contemporadneo e dele participar de forma proativa na sociedade e no mundo do trabalho. Constata-
se também, a necessidade de qualificar e requalificar trabalhadores que ja se encontram inseridos no mundo
do trabalho. Percebe-se, ainda, na realidade brasileira, um déficit na oferta de educacdo profissional e esta
tem se constituido pauta da agenda de governo como uma politica publica dentro de um amplo projeto de
expansdo e interiorizacdo da educacdo profissional publica federal.

Dentro do processo de enfrentamento desses desafios, o segmento do pessoal de apoio as atividades
pedagdgicas precisa ser contemplado com agdes efetivas que permitam a sua formacgao profissional para ter
um desempenho mais eficiente e comprometido com as atividades fins da instituicdo escolar e com o papel
social da educacdo. Verifica-se que hd um numero expressivo de servidores no Brasil atuando em institui¢Ges
de ensino sem a devida qualificagdo profissional para as fungbes que desempenham. Além disso, muitos
apresentam baixa autoestima, por ndo se sentirem reconhecidos ou considerados aptos para o exercicio de
suas atribuicdes.

Nesse sentido, o Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente, na modalidade EaD, integrante

do Programa Profunciondrio, é resultado da a¢do de uma politica do Ministério da Educagdo (MEC), em
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atendimento as reivindicagGes da Confederagdo Nacional dos Trabalhadores em Educagdo (CNTE), que ha
muito tempo lutava por melhores condigbes de trabalho e formagdo continuada para essa classe de
trabalhadores.

Tendo como objetivo “construir e reconstruir a identidade profissional dos funcionarios da
educagdo”, o Projeto Profuncionario desenvolveu, em 2005, a experiéncia-piloto em cinco estados,
atendendo a cinco mil funciondrios, com vistas a possibilitar uma habilitacdo técnica em quatro dareas de
atuagdo consideradas de suma importancia para a educagdo publica no seu nivel basico: gestdo escolar,
multimeios didaticos, alimentacdo escolar e infraestrutura e meio ambiente. Em 2006, o projeto foi
expandido para mais doze estados brasileiros, chegando a atender a dezoito mil funcionarios.

Em 2008, foi realizado o IV Seminario Nacional do Profunciondrio com o objetivo de promover a troca
de experiéncias entre os atores envolvidos na implementagdo do projeto e apresentar um novo arranjo
institucional para o seu desenvolvimento, incluindo os Centros Federais de Educac¢do Tecnoldgica (CEFETs),
gue assumiram também a responsabilidade pela execugdo do projeto, ampliando assim a oferta de vagas. A
partir de entdo, os CEFETs, hoje Institutos Federais (IFs), assumiram a continuidade dessas agdes.

Relangado por meio da Portaria MEC n2 395/2025, alicercado em uma reivindicagdo da categoria, o
Profunciondrio objetiva promover a profissionalizacdo especifica a partir de cada area de atuacdo individual
e coletiva no contexto pedagdgico da unidade escolar; fortalecer a identidade profissional dos funcionarios
da escola publica da educagdo basica; possibilitar o acesso a Educagao Profissional e Tecnoldgica; contribuir
para a reducdo de desigualdades sociais e econémicas; estimular a eleva¢do da escolaridade; e proporcionar
a valorizagao dos profissionais da educacgao.

A partir da publicagdo da Portaria MEC n2 395/2025, a Secretaria de Educagdo Profissional e
Tecnoldgica - SETEC langou o processo de pactuagdo para oferta de 5.000 vagas de cursos técnicos, na
modalidade de educagdo a distancia, por meio da agao Bolsa-Formagdo do Programa Nacional de Acesso ao
Ensino Técnico e Emprego - Pronatec, direcionada a formagdo dos profissionais da educagdo basica que
atuem na rede de ensino publica dos estados, do Distrito Federal, dos municipios e das redes federais. Ao
todo, 38 propostas apresentadas por instituicdes da Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica e
Tecnoldgica foram aprovadas pela SETEC, entre elas a do IFFar, que passa a integrar a oferta nacional de
cursos técnicos voltados a esse publico. Na proposta apresentada pelo IFFar constaram os cursos Técnico em
AlLimentacdo Escolar Subsequente EaD e Técnico em Multimeios Didaticos Subsequente EaD, os quais serdo
ofertados pelas unidades Alegrete, Jaguari, Santa Rosa, Sdo Borja e Sdo Vicente do Sul, a partir da demanda
da comunidade onde as unidades estdo inseridas.

De acordo com a Lei n2 11.947/2009, a alimentag&o escolar é direito dos alunos da educac¢do basica
publica e dever do Estado. E fundamental que o alimento fornecido seja produzido em condicdes higiénicas,
atentando-se para as técnicas de conservagao, garantindo-se assim, a seguranga dos alimentos. Além disso,
é importante ter no ambiente escolar a figura de um educador alimentar. Com isso, surge a necessidade do
profissional Técnico em Alimentag¢do Escolar, que ird contribuir para a oferta de uma alimentacdo de

qualidade no ambito das escolas.
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Os principios gerais da politica de formag¢do do técnico em educagdo do Programa Profuncionario
estdo contidos na Constituicdo da Republica Federativa do Brasil (art. 205 a 214), nos dispositivos da Lei de
Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional, Lei n2 9.394/1996, bem como nas Orientagdes do Catalogo Nacional
dos Cursos Técnicos. Portanto, faz-se necessario destacar: Decreto n? 12.456, de 19 de maio de 2025,
regulamenta o art. 80 da LDB n.2 9.394/1996; Decreto n2 8752, de 09 de maio de 2016, que disp&e sobre a
Politica Nacional de Formacao dos Profissionais da Educagdo Basica; e Portaria MEC n2 395, de 29 de maio
de 2025, que institui o Programa de Formagdo Inicial em Servico de Profissionais da Educagdo Basica -

Profuncionario.

2.3. Objetivos do Curso
2.3.1. Objetivo Geral

Promover a formagdo profissional técnica de nivel médio, a distancia, para profissionais da
educagdo que atuam em areas de apoio as atividades pedagdgicas e administrativas nas escolas de educagéo
basica, dando-lhes condigdes para um entendimento da educac¢do e da escola como espagos coletivos de
formagdao humana, de diversidade étnica cultural, bem como de desenvolvimento de competéncias para
atuar numa habilitacdo especifica, sem perder a nogdo da totalidade da fungdo social da educagéo; e

Propiciar a profissionalizacdo de trabalhadores para atuarem como técnico na educagdo,

valorizando o seu papel como profissional da educagdo por meio da qualificagdo e melhoria da sua pratica.

2.3.2. Objetivos Especificos

Os objetivos especificos do curso compreendem:

e Formar profissionais capazes de preparar alimentos, conforme cardapio escolar, aplicando
procedimentos de higiene e conservagdo de alimentos, segundo as Boas Praticas de Fabricacdo,
e mantendo a cozinha organizada;

e  Preparar profissionais qualificados para determinar o quantitativo de alimentos a serem
elaborados na merenda escolar, evitando desperdicios;

e Desenvolver técnicos preparados para realizar a fluxos de aquisicdo e armazenamento de
alimentos e descarte de residuos;

e  Capacitar profissionais aptos a atuar como educadores alimentares, contribuindo para a

promocao de habitos alimentares saudaveis e a prevengdo de doencas.

2.4. Requisitos e formas de acesso

O ingresso no Curso Técnico em Alimentacdo Escolar Subsequente, na modalidade EaD, ofertado pelo

Programa Profuncionario, serd realizado através de Processo Seletivo conforme previsdo institucional em
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regulamento e edital especifico. O curso destina-se a profissionais da educag¢do basica, que atuem nas
unidades escolares de ensino publicas das redes municipais, estaduais ou federais. Por se tratar de uma
formagdo em servico, o trabalhador/estudante deve estar em fun¢&o e/ou area de atuagdo correspondente
ao curso. Além disso, deve ser portador do Certificado de conclusdo do ensino médio, ou estudos

equivalentes.

3. POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

As politicas institucionais de Ensino, Extensdo, Pesquisa e Inovacdo desenvolvidas no ambito do Curso
estdo em consonancia com as politicas constantes no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do IFFar,
as quais convergem e contemplam as necessidades do curso. Ao se falar sobre indissociabilidade entre
ensino, pesquisa e extensao, cabe ressaltar que cada uma dessas atividades, mesmo que possa ser realizada
em tempos e espacos distintos, tem um eixo norteador fundamental: atingir a fungdo social da instituicao

que é a de democratizar o saber e contribuir para a construcdo de uma sociedade ética e solidaria.

3.1. Politicas de Ensino

O Ensino proporcionado pelo IFFar é ofertado por meio de cursos e programas de formacao inicial e
continuada, de educagdo profissional técnica de nivel médio e de educagao superior de graduagao e de pds-
graduacdo, desenvolvidos articuladamente a pesquisa e a extensdo, sendo o curriculo fundamentado em
bases filosoficas, epistemoldgicas, metodoldgicas, socioculturais e legais, expressas no Projeto Pedagdgico
Institucional (PPI) e norteadas pelos principios da estética, da sensibilidade, da politica, da igualdade, da
ética, da identidade, da interdisciplinaridade, da contextualizacdo, da flexibilidade e da educagdo como
processo de formacdo na vida e para a vida, a partir de uma concep¢do de sociedade, trabalho, cultura,
ciéncia, tecnologia e ser humano.

A instituicdo oferece, além das atividades de ensino realizadas no ambito do curriculo, o
financiamento a Projetos de Ensino por meio do Programa Institucional de Projetos de Ensino (PROJEN). Esse
programa promove atividades de ensino extracurriculares, visando ao aprofundamento de temas
relacionados a area formativa do curso, por meio de a¢des de ensino, projetos de ensino e projetos de
monitoria, nos quais os estudantes participantes podem atuar como bolsistas, monitores ou publico-alvo, de
forma a aprofundar seus conhecimentos.

Acdes de Ensino - constituem-se em a¢des pontuais de formagdo como palestras, encontros, oficinas,
cursos, minicursos, jornadas, entre outros, com vistas a contemplar temdticas pertinentes a formagao
académica.

Projetos de Ensino — constituem-se por conjuntos de atividades desenvolvidas externamente a sala
de aula, ndo computadas entre as atividades previstas para cumprimento do Projeto Pedagdgico de Curso.

Os projetos visam a melhoria do processo de ensino e de aprendizagem nos cursos técnicos e de graduacao
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e destinam-se exclusivamente a comunidade interna, com o envolvimento obrigatério de discentes, como
publico-alvo.

Projetos de Monitoria — a monitoria constitui-se como atividade auxiliar de ensino com vista a
melhoria do processo de ensino e de aprendizagem nos componentes curriculares dos Projetos Pedagdgicos
de Cursos do IFFar. Tem como objetivos auxiliar na execugdo de programas e atividades voltadas a melhoria
do processo de ensino e de aprendizagem, apoiar o corpo docente no desenvolvimento de praticas
pedagdgicas e na produgdo de material didatico, bem como prestar apoio aos estudantes que apresentam

dificuldade de aprendizagem em componentes curriculares.

3.2. Politica e Programas de Pesquisa, Empreendedorismo e Inovagao

A pesquisa pressupde a interligacdo entre trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura para a busca de
solugdes. A pesquisa deve vir ancorada em dois principios: o cientifico, que se consolida na construgao da
ciéncia e o educativo, que diz respeito a atitude de questionamento diante da realidade. A organizacdo das
atividades de pesquisa no IFFar pode ser melhor definida a partir de trés conceitos estruturantes, conforme

segue:

® Projetos de pesquisa — As atividades de pesquisa sdo formalizadas e registradas na forma de
projetos de pesquisa, com padrdes institucionais seguindo as normas nacionais vigentes. Todo o

projeto deve estar vinculado a um grupo de pesquisa.

® Grupos de pesquisa — As pessoas envolvidas diretamente nas atividades de pesquisa
(pesquisadores) sdo organizadas na forma de grupos de pesquisa. Os grupos, por sua vez, sao
estruturados em linhas de pesquisa, que agregam pesquisadores experientes e iniciantes, bem
como estudantes de iniciagdo cientifica e tecnoldgica. Todos os grupos de pesquisa sdo

chancelados junto ao Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico (CNPq).

e Financiamento — Um dos maiores desafios, o financiamento de projetos de pesquisa se da de
diferentes formas:

a) recursos institucionais para custeio das atividades de pesquisa, bem como manutenc¢do e ampliagdo
da infraestrutura de pesquisa;

b) bolsas institucionais de iniciacdo cientifica ou tecnoldgica para estudantes de ensino técnico e
superior (graduagao e pds-graduacao);

c) bolsas de iniciagdo cientifica ou tecnoldgica para estudantes, financiadas por instituicGes ou
agéncias de fomento a pesquisa (ex.: FAPERGS, CNPq, CAPES, entre outras);

d) recursos para custeio e apoio a projetos e bolsas de iniciagdo cientifica e tecnoldgica para
estudantes, financiadas por entidades ou instituicdes parceiras, via fundac¢do de apoio.

De maneira a contribuir diretamente no desenvolvimento econémico e social e na superagdo de

desafios locais, o IFFar, junto de sua politica de pesquisa, busca desenvolver agdes voltadas ao

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentagdo Escolar — Subsequente EaD 12



empreendedorismo e a inovagdo articulados com os setores produtivos, sociais, culturais, educacionais,

locais, etc.

O IFFar conta com os seguintes Programas de apoio ao empreendedorismo e inovagao:

Programa de incentivo a implantacdo de empresas juniores — Objetiva o apoio e

financiamento de a¢Ges de implantagdo de empresas juniores nos campi do IFFar;

Programa de apoio a implanta¢do de unidades de incubagdo nos campi — Busca oferecer
recursos para a implantagdo de unidades incubadoras nos campi, vinculados a sele¢do de

empreendimentos para a incubacdo interna no IFFar;

Programa de apoio a projetos de pesquisa aplicada e inovacdo — Fornece suporte
a projetos de pesquisa cientifica e tecnoldgica aplicada ou de extensdo tecnoldgica que
contribuam significativamente para o desenvolvimento cientifico e tecnolégico cooperados entre
o IFFar e instituicdes parceiras demandantes, incentivando a aproximagao do IFFar com o setor
produtivo, gerando parcerias para o desenvolvimento de inovagdes em produtos ou processos
além de inserir o estudante no ambito da pesquisa aplicada e aproxima-lo ao setor gerador de

demandas.

3.3. Politica e Programas de Extensao

A extensdo no IFFar é compreendida como um processo educativo, cultural, social, cientifico e

tecnoldgico visando ao desenvolvimento socioecondmico, ambiental e cultural, em articulagdo permanente

com o ensino e a pesquisa. Sendo assim, promove a interacdo transformadora entre a instituicdo, os

segmentos sociais e 0 mundo do trabalho local e regional, com énfase na producdo, no desenvolvimento e

na difusdo de conhecimentos cientificos e tecnolégicos. Para isso, o IFFar assume uma politica de extensdo

N

baseada nos principios da inovacdo e do empreendedorismo, articulando o saber fazer a realidade

socioecondmica, cultural e ambiental da regido, comprometida com o desenvolvimento académico dos

estudantes e com a transformacgao social.

Os programas institucionais de Extensdo visam viabilizar a consecugdo das Politicas de Extensdo e

encontram-se organizados da seguinte forma:

Programa de Arte e Cultura — Visa a reconhecer e a valorizar a diversidade cultural, étnica e
regional brasileira no ambito das regides de atua¢do do IFFar, bem como valorizar e difundir as
criagOes artisticas e os bens culturais, promover o direito a memoaria, ao patrimonio histérico e
artistico, material e imaterial, propiciando o acesso a arte e a cultura as comunidades. As linhas
de extensdo de artes cénicas, artes integradas, artes plasticas, artes visuais, midias, musica e

patriménio cultural, histérico e natural.

Programa Institucional de Apoio ao Desenvolvimento e Integracdo da Faixa de Fronteira

Farroupilha — PIADIFF — Almeja o desenvolvimento de a¢Ges de Extensdo na faixa de fronteira
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que fomentem a constante geracdo de oportunidades para o exercicio da cidadania e melhoria
da qualidade de vida de suas populag¢des, permitindo a troca de conhecimentos e de mobilidade

académica/intercdmbios.

®  Programa Institucional de Inclusdo Social — PIISF — Tem como finalidade desenvolver agdes de
Extensdo que venham a atender comunidades em situagcdo de vulnerabilidade social no meio
urbano e rural, utilizando-se das dimensGes operativas da Extensdo, como forma de ofertar
cursos/projetos de geracdo de trabalho e renda, promogdo de igualdade racial, de género e de

pessoas com deficiéncia, inclusdo digital e seguranca alimentar/nutricional.

® Programa de Acompanhamento de Egressos — PAE — Conjunto de a¢Ges que visam a acompanhar
o itinerario profissional do egresso, na perspectiva de identificar cendrios junto ao mundo
produtivo e retroalimentar o processo de ensino, pesquisa e extensao.

Os programas acima descritos buscam estimular a participacdo de servidores docentes e técnico- -
administrativos em educagdo em agdes de extensdo, bem como dos discentes, proporcionando o
aprimoramento da sua formagdo profissional. Ao mesmo tempo constituem-se em estratégias de interagdo
com os diferentes segmentos da comunidade local e regional, visando a difusdo de conhecimentos e o

desenvolvimento tecnoldgico.

3.4. Politica de Educacgao a Distancia do IFFar

A EaD é uma modalidade de ensino prevista no Art. 80 da LDB e regulamentado pelo Decreto n2 9.057,
de 25 de maio de 2017. A EaD caracteriza-se como a modalidade educacional na qual a mediagdo didatico-
pedagdgica nos processos de ensino e aprendizagem ocorre com a utilizagdo de meios e tecnologias de
informacgdo e comunica¢do, com estudantes e professores desenvolvendo atividades educativas em lugares
ou tempos diversos.

O Programa de Consolidagdo e Acompanhamento da EaD no IFFar, cujo regulamento foi aprovado pela
Resolugdo CONSUP n°53/2019 e alterado pela Resolucdo Ad Referendum n2 11/2019, homologada pela
Resolugdo CONSUP n® 69/2019, constitui-se como instrumento da politica institucional de Educac¢do a
Distancia do IFFar. O programa é desenvolvido anualmente, por meio de um projeto de ensino, com a
participacdo da equipe da Diretoria de Educagdo a Distancia e de Colaboradores de EaD dos campi que tém
cursos na modalidade de Educagdo a Distancia em andamento, visando estabelecer processos de
qualificacdo desta modalidade na instituicdo.

Os objetivos do IFFar quanto ao estabelecimento da EaD sdo:

| - transpor as barreiras geograficas, ofertando educacgdo profissional nos seus diferentes niveis e formas,
na modalidade a distancia;

Il - comprometer-se com a escola publica de qualidade e com a democratizagdo do uso critico das
tecnologias;

IIl — auxiliar na inser¢do de carga hordria a distancia nos cursos presenciais do Instituto;
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IV - proporcionar formagdo em EaD aos servidores e demais envolvidos na EaD no Instituto;

V - promover a utilizacdo de tecnologias educativas de informacdo e comunica¢do no ambito do ensino,
pesquisa e extensdo, em todos os niveis, formas e modalidades ofertadas no IFFar;

VI - integrar a pesquisa e a extensdo ao ensino a distancia;

VIl - incentivar aos professores do Instituto o desenvolvimento de materiais didaticos para serem usados
na EaD e nos cursos presenciais;

VIII - fortalecer a EaD nos campi de forma articulada ao Nucleo Pedagdgico Integrado (NPI) e demais

setores do campus.

3.5 Politicas de Atendimento ao Discente

No IFFar, sdo desenvolvidas politicas de atendimento ao estudante em diversas dreas com vistas a
assegurar o direito a educagdo, destacando-se as de assisténcia estudantil, atendimento pedagdgico,
psicoldgico e social, atividades de nivelamento, oportunidades para mobilidade académica, a¢Ges inclusivas

e o Programa Permanéncia e Exito (PPE).

3.5.1. Assisténcia Estudantil

A Assisténcia Estudantil do IFFar constitui-se em um conjunto de agBes que tém como objetivo
garantir o acesso, o éxito, a permanéncia e a participagdo de seus alunos nos espacgos institucionais. A
Instituicdo, atendendo o Decreto n.2 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa Nacional
de Assisténcia Estudantil (PNAES), aprovou por meio da Resolu¢do n°12/2012 a Politica de Assisténcia
Estudantil do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, a qual estabelece os principios
e eixos que norteiam os programas e projetos desenvolvidos nos seus Campi.

A Politica de Assisténcia Estudantil abrange todas as unidades do IFFar e tem entre os seus objetivos:
promover o acesso e permanéncia na perspectiva da inclusdo social e da democratizacdo do ensino;
assegurar aos estudantes igualdade de oportunidades no exercicio de suas atividades curriculares; promover
e ampliar a formacgédo integral dos estudantes, estimulando a criatividade, a reflexdo critica, as atividades e
os intercambios de carater cultural, artistico, cientifico e tecnolédgico; bem como estimular a participagdo
dos educandos, por meio de suas representagdes, no processo de gestdo democratica.

Para cumprir com seus objetivos, o setor de Assisténcia Estudantil possui alguns programas como:
Programa de Seguranca Alimentar e Nutricional, Programa de Promog¢dao do Esporte, Cultura e Lazer;
Programa de Atencgdo a Saude; entre outros. Dentro de cada um desses programas existem linhas de ag¢0es,
como, por exemplo, auxilios financeiros aos estudantes, prioritariamente aqueles em situagdo de
vulnerabilidade social (auxilio permanéncia, auxilio transporte, auxilio eventual, auxilio digital para
estudantes da EaD, auxilio atleta e apoio financeiro a participacdo em eventos), em alguns Campi, moradia

estudantil.
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A Politica de Assisténcia Estudantil, bem como seus programas, projetos e agdes sdo concebidas como
um direito do estudante, garantido e financiado pela Instituicdo por meio de recursos federais, assim como
pela destinagdo de, no minimo, 5% do orgamento anual de cada Campus para este fim. Para o
desenvolvimento destas agdes, cada Campus do IFFar possui em sua estrutura organizacional uma
Coordenagdo de Assisténcia Estudantil (CAE), que, juntamente com uma equipe especializada de
profissionais e de forma articulada com os demais setores da Institui¢do, trata dos assuntos relacionados ao
acesso, permanéncia, sucesso e participacdo dos alunos no espacgo escolar.

A CAE no Campus Alegrete é composta por uma equipe multiprofissional de servidores,
incluindo assistentes de alunos, assistentes sociais, médicos, nutricionistas, odontdlogos, psicélogos e
técnicos em enfermagem, e oferece em sua infraestrutura: refeitério, moradia estudantil, sala de
convivéncia e espago para as organizagdes estudantis.

No Campus Santa Rosa a equipe da CAE é composta por psicologa, assistente social, assistentes de
alunos, técnica de enfermagem, médico, nutricionista, pedagoga e odontdloga. A infraestrutura da CAE
oferece: refeitério, sala de atendimento médico, sala de procedimentos, espago para atendimento
individualizado e coletivo e espago para as organizacGes estudantis.

A equipe da CAE no Campus Sdo Borja é formada por assistentes de alunos, assistente social,
nutricionista, técnica em enfermagem, enfermeira, psicéloga, odontdloga e médico. Oferece também, em
sua infraestrutura, ambulatério, consultério médico, odontoldgico e de psicologia; moradia estudantil,
refeitdrio e espaco de convivéncia e de lazer aos estudantes.

J& no Campus S3o Vicente do Sul, a CAE é composta por nutricionista, médico, odontdlogo,
enfermeiro, auxiliar de enfermagem, assistente de aluno, vigilante, servente de limpeza, duas pessoas no
servico de lavanderia, assistente em administragdo, assistente social, técnico em assuntos educacionais e
psicélogo; oferecendo em sua infraestrutura: refeitério, moradia estudantil, sala de convivéncia, espago para

as organizagdes estudantis e pratica de esportes.

3.5.2. Apoio Didatico-Pedagégico ao Estudante

O apoio didatico-pedagdgico é outro eixo basilar de a¢des destinadas a Assisténcia Estudantil. Isso
porque, a instituicdo compreende que o processo de ensino e aprendizagem e o desenvolvimento do
discente ao longo desse processo sdo elementos fundamentais para a permanéncia do estudante na
instituicdo de Ensino. O apoio didatico-pedagdgico busca identificar, fundamentar e analisar as dificuldades
ao longo do processo de ensino e aprendizagem com o objetivo de construir acdes para supera-las, e

consequentemente, para melhorar o desempenho académico dos estudantes.

Com esse intuito foi criado o Programa de Apoio Didatico-Pedagodgico aos Estudantes do IFFar. O
Programa indica atividades de acompanhamento dos estudantes realizadas no contraturno escolar, com a
finalidade de garantir condi¢des para a permanéncia e o éxito académico; de respeitar as especificidades do

desenvolvimento da aprendizagem de cada estudante, ou seja, suas necessidades, fragilidades e

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentagdo Escolar — Subsequente EaD 16



potencialidades. O objetivo geral é atuar, em conjunto com o setor pedagdgico da instituicdo, com ac¢des
didatico-pedagodgicas junto aos discentes para qualificar os processos de ensino e aprendizagem e para a

permanéncia e o éxito escolar discente. Os objetivos especificos compreendem:

®  Promover, entre os estudantes, uma reflexdo critica com relagdo a sua trajetdria escolar,

buscando identificar fragilidades e potencialidades;
®  Estabelecer e fortalecer estratégias de recuperagdo para os estudantes de menor rendimento;

e Realizar acompanhamento e orienta¢do dos estudantes no que tange aos processos de ensino e

aprendizagem.

As linhas de agédo, prioritariamente de carater coletivo, para alcangar esses objetivos junto a todos os
estudantes regularmente matriculados dos campi e, especialmente, os estudantes que apresentem

dificuldades relacionadas ao processo de ensino e aprendizagem sao as seguintes:

e Oficinas tematicas, palestras e workshops relacionados ao processo de ensino-aprendizagem

e/ou a temas a ele conexos;
®  Monitoria;
e Trabalho em grupos;
e Novas construgbes de aprendizagem;
e Grupos de estudo;

e Qutras agOes de carater didatico-pedagogico

3.5.3. Atividades de Nivelamento

Entende-se por nivelamento as a¢des de recuperagdo de aprendizagens e o desenvolvimento de
atividades formativas que visem a revisar conhecimentos essenciais para o que o estudante consiga avancar
no itinerario formativo de seu curso com aproveitamento satisfatorio. Apresentadas como atividades
extracurriculares, visam sanar algumas dificuldades de acompanhamento pedagdgico no processo escolar
anterior a entrada no curso técnico. Considerando que nem todos os estudantes tiveram as mesmas
oportunidades formativas e visando a garantir as condi¢Ges para o sucesso académico dos ingressantes, os
PPCs dos cursos deverdo prever formas de recuperar conhecimentos essenciais, a fim de proporcionar a

todos as mesmas oportunidades de sucesso.
Tais atividades serdo asseguradas ao estudante, por meio de:

a) atividades de recuperacgdo paralela serdo praticadas com o objetivo que o estudante possa recompor

aprendizados durante o periodo letivo;

b) projetos de ensino elaborados pelo corpo docente do curso, aprovados no ambito do Programa
Institucional de Projetos de Ensino, voltados para contetddos/temas especificos com vistas a melhoria da

aprendizagem nos cursos Concomitantes;
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c) programas de educacdo tutorial, que incentivem grupos de estudo entre os estudantes de um curso,

com vistas a aprendizagem cooperativa;

d) atividades formativas promovidas pelo curso, para além das atividades curriculares que visem

subsidiar/sanar as dificuldades de aprendizagem dos estudantes;

e) outras atividades de orientag¢do, monitorias, recuperagao paralela, projetos de ensino e demais a¢oes

a serem planejadas e realizadas ao longo do curso conforme identificagdo das necessidades dos alunos.

3.5.4. Atendimento Pedagdgico, Psicoldgico e Social

O IFFar possui uma equipe de profissionais voltada ao atendimento pedagdgico e social dos
estudantes. Todas as unidades que ofertam o curso Técnico em Alimentagdo Escolar possuem pedagogo,
assistente social, técnico em assuntos educacionais e assistente de alunos. A partir do organograma
institucional estes profissionais atuam em setores como: Coordenac¢do de Assisténcia Estudantil (CAE),
Coordenagdo de AgBes Afirmativas (CAA), Coordenagdo de Apoio as Pessoas com Necessidades Educacionais
Especiais (CAPNE) e Setor de Assessoria Pedagodgica (SAP), os quais desenvolvem agGes que tém como foco
o atendimento ao discente.

O atendimento compreende atividades de orientagdo e apoio ao processo de ensino e aprendizagem,
tendo como foco ndo apenas o estudante, mas todos os sujeitos envolvidos, resultando, quando necessario,
na reorientacdo deste processo. As atividades de apoio psicoldgico, pedagdgico e social atenderdo a
demandas de carater pedagdgico, psicoldgico, social, entre outros, através do atendimento individual e/ou
em grupos, com vistas a promocgao, qualificagdo e ressignificacdo dos processos de ensino e aprendizagem.

Os estudantes com necessidade especiais de aprendizagem terdo atendimento educacional
especializado pelo Nucleo de Apoio as Pessoas com Necessidades Educacionais Especiais (NAPNE), que visa
oferecer suporte ao processo de ensino e aprendizagem de estudantes com deficiéncia, transtornos globais
do desenvolvimento e altas habilidades/superdotagdo, envolvendo também orienta¢bes metodoldgicas aos

docentes para a adaptacgdo do processo de ensino as necessidades destes sujeitos.

3.5.5. Acoes Inclusivas e Agoes Afirmativas

Entende-se como inclusdo o conjunto de estratégias voltadas a garantia de permanente debate e
promoc¢do de ac¢des, programas e projetos para garantia do respeito, do acesso, da participacdo e da
permanéncia com qualidade e éxito de todos e todas no ambito do IFFar.

O IFFar priorizara agdes inclusivas voltadas as especificidades dos seguintes grupos e relagdes, com
vistas a garantia de igualdade de condi¢des e de oportunidades educacionais, de acordo com a Politica de
Diversidade e Inclusdo:

| - Pessoa com Necessidades Educacionais Especificas:

pessoa com deficiéncia;

a. pessoa com transtorno do espectro do autismo;
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b. pessoacom altas habilidades/superdotacdo;
c. pessoa com transtornos de aprendizagem.

Il —relagdes que envolvem género e diversidade sexual;

Il — relagBes étnico-raciais;

Para a efetivagdo da educacdo inclusiva, o IFFar tem como referéncia a Politica Institucional de
Diversidade e Inclusdo, aprovada por meio da Resolugdo Consup n.2 79/2018, a qual compreende ag&es
voltadas para:

| - preparagdo para o acesso;

Il - condigGes para o ingresso; e

Il - permanéncia e conclusdo com sucesso.

Além disso, a instituicdo prevé a certificacdo por terminalidade especifica, a oferta de Atendimento
Educacional Especializado, flexibilizagdes curriculares e o uso do nome social, os quais sdo normatizados por
meio de documentos proprios no IFFar.

A Politica de AgGes Afirmativas do IFFar constitui-se em um instrumento de promocgdo dos valores
democréticos, de respeito a diferenca e a diversidade socioeconémica e étnico-racial e das condi¢des das
pessoas com deficiéncia (PcD), mediante a ampliacdo do acesso aos Cursos e o acompanhamento do
percurso formativo na Instituicdo, com a adogdo de medidas que estimulem a permanéncia nos Cursos, por
meio da Resolugdo Consup n222/2022.

Para auxiliar na operacionalizacdo da Politica de Diversidade e Inclusdo do IFFar, o Campus Julio de
Castilhos conta com a Coordenacgdo de Ag¢Bes Afirmativas (CAA), que abarca os seguintes Nucleos: Nucleo de
Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI) e Nucleo de Género e Diversidade Sexual (NUGEDIS), e com a
Coordenacgdo de Apoio as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas (CAPNE), que conta com o
apoio do Nucleo de Apoio as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas (NAPNE). Hd também, na
Reitoria, o Nucleo de Elaboracdo e Adaptagdo de Materiais Didatico/pedagdgicos — NEAMA do IFFar, que
tem como objetivo principal o desenvolvimento de materiais didatico-pedagdgicos acessiveis.

A CAA tem como objetivos estabelecer conceitos, principios, diretrizes e acGes institucionais de
promogdo da inclusdo de estudantes e servidores, com foco nas relagdes étnico-raciais e de género e
diversidade sexual, bem como demarcar uma postura institucional de prevengdo e combate a discriminagéao,
ao racismo e a violéncia de género.

A CAPNE tem como objetivos estabelecer conceitos, principios, diretrizes e agdes institucionais de
promogao da inclusdo de pessoas com NEE, demarcando uma postura institucional de prevengao e combate

a discriminacdo e ao capacitismo.

3.5.5.1. Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas

(NAPNE)
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O NAPNE tem como objetivo promover a cultura da educac¢do para a convivéncia, aceitacdo da

diversidade e, principalmente, a quebra de barreiras arquitetdnicas e educacionais na instituicdo, de forma

a promover a inclusdo de todos na educagdo. Ao NAPNE compete:

apreciar os assuntos concernentes: a quebra de barreiras arquitetonicas, educacionais e

atitudinais;
atendimento de pessoas com necessidades educacionais especificas no campus;

revisdo de documentos visando a inser¢ao de questdes relativas a inclusdao no ensino regular,

em ambito interno e externo;

promover eventos que envolvam a sensibilizagdo e capacitacdo de servidores em educacgdo para

as praticas inclusivas em ambito institucional;

articular os diversos setores da instituicdo nas atividades relativas a inclusdo dessa clientela,
definindo prioridades de agGes, aquisicio de equipamentos, software e material didatico-

pedagdgico a ser utilizado nas praticas educativas;

prestar assessoramento aos dirigentes do Campus do IFFar em questdes relativas a inclusdo de

Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas — PNEs.

O Ndcleo é integrado por servidores e estudantes de diferentes cursos e busca, constantemente, maior

articulagdo com disciplinas curriculares e situagdes préprias do seu contexto. Assim, suas a¢des vao desde

movimentos de sensibilizacdo em datas especificas, agGes mais direcionadas que buscam a construcdo de

uma instituicdo inclusiva e para todos, acdes com a comunidade em geral e o atendimento e

acompanhamento dos estudantes com necessidades especificas.

3.5.5.2.

Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI)

O NEABI - Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas é constituido por grupos de Ensino, Pesquisa e

Extensdo voltados para o direcionamento de estudos e a¢cGes para as questdes étnico-raciais. A intencdo é

implementar as leis n® 10.639/2003 e n° 11.645/2008 que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais para

Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e para o Ensino da Histdria e Culturas Afro-brasileira e Indigena.

Nessa perspectiva passamos, a seguir, esclarecer as competéncias do NEABI:

Promover encontros de reflexdo, palestras, minicursos, cine-debates, oficinas, roda de
conversas, seminarios, semanas de estudos com alunos dos cursos Técnicos Integrados,
Subsequentes, Licenciaturas, Tecnoldgicos, Bacharelados, Pés-Graduagdo, Docentes e servidores
em Educacdo, para o conhecimento e a valorizacdo da histéria dos povos africanos, da cultura

Afro-brasileira, da cultura indigena e da diversidade na construgdo histdrica e cultural do pais;

Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentagdo Escolar — Subsequente EaD 20



o Estimular, orientar e assessorar nas atividades de ensino, dinamizando abordagens
interdisciplinares que focalizem as tematicas de Histdria e Cultura Afro-brasileiras e Indigenas no

ambito dos curriculos dos diferentes cursos ofertados pelo Campus;

U Promover a realizacdo de atividades de extensdo, promovendo a inser¢cdo do NEABI e o
IFFar na comunidade local e regional contribuindo de diferentes formas para o seu

desenvolvimento social e cultural;

[ Contribuir em agbes educativas desenvolvidas em parceria com o NAPNE, Nucleo de
Estudo de Género, Nucleo de Educacdao Ambiental fortalecendo a integracdo e consolidando as

praticas da Coordenacgdo de A¢Ges Inclusivas;

U Propor acGes que levem a conhecer o perfil da comunidade interna e externa do Campus

nos aspectos étnico-raciais;

. Implementar as leis n2 10.639/03 e n° 11.645/03 que instituiu as Diretrizes Curriculares,
gue estd pautada em agOes que direcionam para uma educacgédo pluricultural e pluriétnica, para
a construgdo da cidadania por meio da valorizagdo da identidade étnico-racial, principalmente

de negros, afrodescendentes e indigenas;

U Fazer intercambio em pesquisas e socializar seus resultados em publicagdes com as
comunidades interna e externas ao Instituto: Universidades, escolas, comunidades negras rurais,

quilombolas, comunidades indigenas e outras instituicGes publicas e privadas;

U Motivar e criar possibilidades de desenvolver conteldos curriculares e pesquisas com

abordagens multi e interdisciplinares, e forma continua;

° Participar como ouvinte, autor, docente, apresentando trabalhos em seminarios, jornadas
e cursos que tenham como tematicas a Educagdo, Histéria, Ensino de Histéria, Historias e
Culturas Afro-brasileiras e Indigenas, Educacdo e Diversidade, formagdo inicial e continuada de

professores;

U Colaborar com agbes que levem ao aumento do acervo bibliografico relacionado as

Histdrias e Culturas Afro-brasileiras e Indigenas, e a educacéo pluriétnica no Campus;

U Incentivar a criagdo de grupos de convivéncia da cultura afro-brasileira e indigena, em

especial com os estudantes do Campus.

3.5.5.3. Nucleo de Género e Diversidade Sexual (NUGEDIS)

As questGes de género e diversidade sexual estdo presentes nos curriculos espagos, normas, ritos, rotinas
e praticas pedagdgicas das instituicdes de ensino. Ndo raro, as pessoas identificadas como dissonantes em
relacdo as normas de género e a matriz sexual sdo postas sob a mira preferencial de um sistema de controle

e vigilancia que, de modo sutil e profundo, produz efeitos sobre todos os sujeitos e os processos de ensino
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e aprendizagem. Histérica e culturalmente transformada em norma, produzida e reiterada, a
heterossexualidade obrigatdria e as normas de género tornam-se o baluarte da heteronormatividade e da
dualidade homem e mulher. As instituigdes de ensino acabam por se empenhar na reafirmagdo e no éxito

dos processos de incorporagao das normas de género e da heterossexualizagdo compulsoria.

Com intuito de proporcionar mudangas de paradigmas sobre a diferenga, mais especificamente sobre
género e heteronormatividade, o Nucleo de Género e Diversidade Sexual (NUGEDIS), considerando os
documentos institucionais, tem como objetivo proporcionar espagos de debates, vivéncias e reflexdes acerca
das questdes de género e diversidade sexual, na comunidade interna e externa, viabilizando a construgdo de
novos conceitos de género e diversidade sexual, rompendo barreiras educacionais e atitudinais na

instituicdo, de forma a promover inclusdo de todos na educacao.

O IFFar trabalha com tematicas que procuram evidenciar a dimensdo da responsabilidade do nucleo de
Género e Diversidade Sexual, atendendo as questdes que os discentes trazem para discussdo, como gravidez
na adolescéncia, métodos contraceptivos, equidade de género e sororidade. As discussdes ocorrem
considerando que o Campus é local de conhecimento e reflexdo, que busca o fortalecimento de temas

transversais e que promove a cultura de respeito as diferencas.

3.6. Programa Permanéncia e éxito (PPE)

Em 2014, o IFFar implantou o Programa Permanéncia e Exito (PPE) dos Estudantes da instituicdo,
homologado pela Resolugdo CONSUP n2 178, de 28 de novembro de 2014. No ano de 2023 o IFFar atualizou
a regulamentacdo do programa por meio da aprovagio da Consup n? 21/2025. O objetivo do Programa é
consolidar a exceléncia da oferta da EBPTT de qualidade e promover a¢des para a permanéncia e o éxito dos

estudantes no IFFar.

Além disso, busca socializar as causas da evasdo e retencdo no ambito da Rede Federal; propor e
assessorar o desenvolvimento de a¢Oes especificas que minimizem a influéncia dos fatores responsaveis pelo
processo de evasdo e retengdo, categorizado como: individuais do estudante, internos e externos a
instituicdo; instigar o sentimento de pertencimento ao IFFar e consolidar a identidade institucional; e atuar

de forma preventiva nas causas de evasdo e retencao.

Visando a implementacdo do Programa, o IFFar institui em seus campi a¢des, como: sensibilizacdo e
formacdo de servidores; pesquisa diagndstica continua das causas de evasdo e retencdo dos estudantes;
programas de acolhimento e acompanhamento aos estudantes; ampliagdo dos espagos de interagdo entre
a comunidade externa, a instituicdo e a familia; prevengdo e orientagado pelo servigco de saide dos campi;
programa institucional de formac¢do continuada dos servidores; acdes de divulga¢do da Instituicdo e dos

cursos; entre outras.

Através de projetos como o PPE, o IFFar trabalha em prol do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil

(PNAES/2010). Assim, as a¢Bes do Programa com vistas a permanéncia e éxito dos seus estudantes, sdo
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pensadas e elaboradas conjuntamente buscando uma continua reducdo nos indices de evasdo escolar e

desenvolvidas a partir das responsabilidades de cada setor/eixo/curso.

3.7. Acompanhamento de Egressos

O IFFar concebe o0 acompanhamento de egressos como uma agdo que visa ao planejamento, defini¢cdo
e retroalimentacdo das politicas de ensino, pesquisa e extensdo da instituicdo, a partir da avaliagdo da
qualidade da formagdo ofertada e da interagdo com a comunidade. Além disso, 0 acompanhamento de
egressos visa ao desenvolvimento de politicas de formagdo continuada, com base nas demandas do mundo
do trabalho, reconhecendo como responsabilidade da instituicdo o atendimento aos seus egressos.

A instituicdo mantém programa institucional de acompanhamento de egresso, a partir de agdes
continuas e articuladas, entre as Pré-Reitorias de Ensino, Extensdo e Pesquisa, Pds-graduacdo e Inovagao e

Coordenacgado de curso superior.

3.8. Mobilidade Académica

O IFFar mantém programas de mobilidade académica entre instituicdes de ensino do pais e institui¢es
de ensino estrangeiras, através de convénios interinstitucionais ou através da adesdo a programas
governamentais, visando incentivar e dar condi¢Oes para que os estudantes enriquegcam seu processo

formativo a partir do intercambio com outras instituicGes e culturas.

As normas para a Mobilidade Académica estdo definidas e regulamentadas em documentos

institucionais proéprios.

4. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA
4.1 Perfil do Egresso

Conforme o Caderno de Orientagdes Gerais do Profuncionario, referente ao perfil geral do técnico
que atua em educacdo, a formacdo no Profuncionario deve contribuir para que o egresso saiba transformar
o saber-fazer da vivéncia em pratica educativa para a construcdo de outras relagdes sociais mais

humanizadas na escola e na sociedade.

O egresso do Curso Técnico em Alimentacdo Escolar sera um profissional da educagdo
comprometido com a promoc¢do da qualidade social da educagdo, atuando de forma ética, responsavel e
colaborativa nos espagos escolares. Sua formagdo estard fundamentada na compreensdo da escola como
ambiente educativo, inclusivo e democratico, reconhecendo o papel dos profissionais da educac¢do na

construcdo de processos formativos que contribuam para o desenvolvimento humano e social.
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Devera ser capaz de atuar de forma integrada a equipe escolar, participando da elaboragao,
execucdo e avaliagdo de agdes educativas e de gestdo, dialogando com os diferentes segmentos da

comunidade escolar e contribuindo para a efetivacdo do Projeto Politico-Pedagdgico da institui¢do.

No ambito especifico da habilitagdo, o Técnico em Alimentagdo Escolar estard apto a planejar,
organizar, executar e acompanhar atividades relacionadas a alimentagdo escolar, observando os principios
da seguranca alimentar e nutricional, da higiene, da saude e da sustentabilidade. Deverd compreender a
alimentagdo escolar como uma agao educativa, contribuindo para a formagao de habitos alimentares

saudaveis e para a promogdo da saude dos estudantes.

Entre suas competéncias profissionais, destacam-se:

e Organizar e executar processos de aquisicao, recebimento, armazenamento e controle de
alimentos e insumos destinados a alimentagdo escolar;

e Aplicar procedimentos de higiene, manipulagdo, conservacdo e preparo de alimentos, observando
as normas sanitdrias e de seguranga do trabalho;

® Planejar e preparar refei¢cdes de acordo com os cardapios e orientagdes nutricionais estabelecidos
para a alimentacdo escolar;

e Calcular quantitativos de géneros alimenticios necessarios ao atendimento da demanda escolar,
contribuindo para o adequado planejamento e utilizagdo dos recursos;

e Organizar e manter os espacos de preparo, armazenamento e distribui¢cao de alimentos em
condicGes adequadas de funcionamento, higiene e seguranca;

e Desenvolver praticas educativas voltadas a promogdo da alimentagdo saudavel, sob orientagdo de
profissionais habilitados, contribuindo para a formagdo de habitos alimentares adequados;

e Atuar de forma consciente quanto a reducdo de desperdicios, ao aproveitamento responsavel dos
alimentos e ao manejo adequado dos residuos gerados no processo de alimentagao escolar;

e Utilizar conhecimentos técnicos, cientificos e tecnoldgicos para qualificar os processos de

alimentacgao e nutricdo no ambiente escolar.

Além das competéncias especificas da area, o egresso devera ser capaz de:

® Atuar na sociedade de forma comprometida com o desenvolvimento sustentavel e com a
melhoria da qualidade de vida da comunidade;

e Agir com base em principios éticos, democraticos, inclusivos e solidarios, respeitando a
diversidade humana e cultural;

e Reconhecer a importancia da educacdo, da ciéncia e do trabalho como elementos fundamentais
para a transformacdo social;

e Exercer sua cidadania de forma critica e participativa, compreendendo seus direitos e deveres

enquanto trabalhador e agente educativo;
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e Desenvolver postura investigativa, reflexiva e colaborativa, reconhecendo-se como sujeito em

permanente processo de formacdo e aprendizagem.

Dessa forma, o Técnico em Alimentacao Escolar formado pelo curso estara preparado para atuar
nos sistemas e instituices de ensino, contribuindo para a qualidade da alimentacdo escolar e para a

construcdo de ambientes educativos mais saudaveis, inclusivos e humanizados.

4.2 Organizagao curricular

A organizagdo curricular do Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente EaD observa as
determinagbes legais presentes na Lei n.2 9.394/96, as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a
Educacdo Profissional e Tecnolégica, normatizadas pela Resolugdo CNE/CP n.2 01, de 05 de janeiro de 2021,
as Diretrizes Institucionais para os cursos de Técnicos do IFFar, Resolugdo Consup n.2 028/2019, demais
normativas institucionais e nacionais pertinentes aos cursos técnicos, e o caderno de OrientagGes Gerais do

Profuncionario.

A concepgao do curriculo do Curso Alimentagdo Escolar Subsequente EaD tem como premissa a
articulagdo entre a formagdo académica e o mundo do trabalho, possibilitando a articulagdo entre os
conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do curso com a pratica real de trabalho, propiciando a

flexibilizagdo curricular e a ampliacdo do didlogo entre as diferentes dreas de formacgao.

Conforme o caderno de OrientagGes Gerais do Profuncionario, o curriculo do Curso esta organizado a
partir de 03 (trés) nucleos de formagdo: Nucleo da Formagdo Pedagdgica, Nucleo da Formagdo Técnica Geral

e Especifica e Nucleo da Pratica Profissional Supervisionada (PPS).

O Nucleo da Formagdo Pedagdgica é aquele que oferece as condi¢des tedrico-praticas para a
(re)construcdo da identidade coletiva de funcionarias e funciondrios como pertencentes a categoria de

profissionais da educacgao.

O Nducleo da Formagdo Técnica Especifica oferece as condigOes tedrico-praticas para a construcdo da
identidade que diferencia cada uma das profissGes que compdem a categoria dos funcionarios. Este nucleo

é dividido em Formagdo Técnica Geral e Formagdo Técnica Especifica.

O Nucleo da Pratica Profissional Supervisionada, por sua vez, é aquele que articula as fungdes especificas
de cada profissdo (Nucleo da Formacdo Especifica) com o sentido da escola e da educagdo escolar (Nucleo
da Formacgdo Pedagdgica) dessas funcGes, que deveria estar contemplado nos Projetos Politicos Pedagdgicos

das escolas.

A carga hordria total do Curso Técnico em Alimentacdo Escolar Subsequente EaD é de 1380 horas relégio,
composta pelas cargas dos nucleos que sdo: 480 horas aula para o Nucleo da Formagdo Pedagdgica, 720
horas aula para o Nucleo da Formacdo Técnica Geral e Especifica (180 horas de Formagdo Técnica Geral e

540 horas de Formacdo Técnica Especifica) e 180 horas para o Nucleo da Pratica Profissional Supervisionada.
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As atividades presenciais realizadas nos polos ndo exigem a presenca fisica do professor responsavel
pelo componente curricular. O acompanhamento das atividades pode ser realizado pelo Colaborador de EaD
do campus.

Os conteudos especiais obrigatdrios, previstos em Lei, estdo contemplados nas disciplinas ou nos
componentes curriculares que compdem o curriculo do curso, conforme as especificidades previstas
legalmente. Observadas as Diretrizes dos Cursos Técnicos do IFFar, os conhecimentos ficam organizados na
seguinte forma:

| - Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena: esta presente como conteudo na disciplina de Educadores
e Educandos: tempos histdricos. Essa tematica também se fara presente nas atividades de ensino realizadas
no ambito da instituicdo, tais como palestras, oficinas, entre outras. Além das atividades curriculares, o
Campus conta com o Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI) que desenvolve atividades

formativas voltadas para os estudantes e servidores.

Il - Educagdo ambiental: esta tematica é trabalhada de forma transversal no curriculo do curso, em
especial na disciplina de Organiza¢do e Operagdo de Cozinhas Escolares e nas atividades complementares do
curso, tais como workshop/palestras, oficinas, entre outras, constituindo-se em um principio fundamental

da formagao do técnico.

Il — Educagdo em Direitos Humanos: estd presente como contetdo na disciplina de Homem, Pensamento
e Cultura: abordagens filoséfica e antropoldgica. Neste espago também sdo tratadas as questdes relativas
aos direitos educacionais de adolescentes e jovens em cumprimento de medidas socioeducativas e a

diversidade étnico-racial, de género, sexual, religiosa, de faixa geracional.

Para além dos conteudos obrigatdérios desenvolvidos no ambito das disciplinas citadas acima, o curso
Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente desenvolve, de forma transversal ao curriculo, atividades
relativas a tematica de educacgdo para a diversidade, visando a formacéo voltada para as praticas inclusivas,
tanto em ambito institucional, quanto na futura atuacdo dos egressos no mundo do trabalho. As atividades
formativas sdo planejadas pelo corpo docente, Nucleos ligados a Coordenagdo de Agdes Inclusivas do
Campus, como NAPNE (Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especiais), NEABI (Nucleo de
Estudos Afro-Brasileiro e Indigena), e demais setores pedagdgicos da instituicdo, tais como palestras,
oficinas, semanas académicas, entre outras que serdo registradas e documentadas no ambito da

coordenagado do curso, para fins de comprovagao.

4.3 Metodologia

O curso sera desenvolvido na modalidade a distancia com encontros e atividades presenciais
seguindo as exigéncias do Catalogo Nacional dos Cursos Técnicos. Atendendo a indicagdo do MEC, o IFFar

recomenda a utilizacdo de software livre para os cursos a distancia.
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O Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente em EaD tera 240 h de carga hordria a ser
desenvolvida de forma presencial. Sendo desenvolvida, presencialmente, 84 h de carga horaria no primeiro
semestre, 84 h no segundo semestre e 72 h no terceiro semestre.

As atividades presenciais serdao desenvolvidas através de aulas praticas, atividades em grupo de
estudo, avaliagdo do estudante, videoaulas e visitas técnicas, dentre outras previstas no planejamento do
curso. Todas as atividades presenciais deverdo ser registradas por meio de atas, relatérios e previsdo no
Plano de Ensino, dentre outras formas passiveis de comprovagao.

Além disso, serdo promovidos mecanismos de formacdo e sensibilizagdo dos estudantes e docentes
as ferramentas e metodologias de ensino e aprendizagem na modalidade EaD.

Caso necessario, o estudante do Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente EaD, tera o direito a
flexibilizagGes curriculares, que compreende as adequagOes pedagdgicas oferecidas a estudantes com
necessidades educacionais especificas com o propdsito de potencializar suas condicoes de aprendizagem
nos cursos do IFFar.

Além disso, serd previsto ainda a possibilidade de aceleragdo para concluir em menor tempo o
programa escolar para os estudantes com altas habilidades/superdotacdo. Estas acdes deverdo ser
realizadas de forma articulada com o Nucleo Pedagdgico Integrado (NPI), a Coordenacdo de Assisténcia
Estudantil (CAE) e Coordenagdo de Ag¢Oes Afirmativas (CAA). A adaptacdo e a flexibilizagdo curricular ou

terminalidade especifica serdo previstas, conforme regulamentacéo propria.

4.3.1 Ambiente virtual de ensino e aprendizagem — AVEA

O curso serd desenvolvido na modalidade a distancia com encontros e atividades presenciais
seguindo as exigéncias do Catalogo Nacional dos Cursos Técnicos. Atendendo a indicagdo do MEC, o IFFar
recomenda a utilizagdo de software livre para os cursos a distancia.

O Ambiente Virtual de Ensino e Aprendizagem (AVEA) sera o Moodle institucional, que permite a
associacdo de uma variada gama de ferramentas (recursos educacionais e atividades de estudo), baseada na
construcdo social do conhecimento, mediado pelas interagdes em rede. Serd criado, no AVEA, um espacgo
para comunicac¢do entre a Coordenacgdo do Curso e os estudantes, para além do e-mail institucional ("sala
virtual" da Coordenagdo). A organiza¢do didatico-metodoldgica serd elaborada pelo professor, em
consonancia com as premissas deste PPC e de acordo com os objetivos de cada disciplina, frente as
necessidades do grupo de estudantes.

Mesmo com a utilizagdo do Moodle como ambiente virtual de ensino e aprendizagem, o SIGAA sera

utilizado para o registro das médias finais pelos professores responsdveis pelas disciplinas.

4.3.2 Material Didatico

O material didatico, tanto do ponto de vista da abordagem do conteludo, quanto da forma, deve

estar concebido de acordo com os principios epistemoldgicos, metodolégicos e politicos explicitados no PPC,
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de modo a facilitar a construgdo do conhecimento e mediar a interlocugdo entre estudante e professor. O
material didatico deve potencializar e desenvolver habilidades e competéncias especificas, recorrendo a um
conjunto de midias compativeis com a proposta e com o contexto socioeconémico do publico-alvo.

O material didatico para o Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente EaD sera estruturado
de forma dialdgica, unindo o rigor técnico das normas de segurancga alimentar a sensibilidade pedagdgica
necessaria ao ambiente escolar. A base do curso consistird em guias de estudo digitais (e-books) interativos,
videoaulas gravadas em ambientes reais de produ¢do de alimentos e roteiros de atividades praticas que
permitam ao estudante aplicar conceitos de nutri¢do, higiene, planejamento e preparagdo de alimentos no
cotidiano das institui¢cdes de ensino.

Visando o contexto socioeconémico e a rotina laboral do publico-alvo, os materiais serdao
disponibilizados em formatos compativeis com dispositivos mdveis e para acesso offline, incluindo "pilulas
de conhecimento" em audio sobre legislacdo do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e
manuais de boas praticas. Complementarmente, serdo utilizados mapas conceituais e infograficos didaticos
sobre microbiologia, higiene e manipula¢do de alimentos, assegurando que a tecnologia sirva como ponte
para o desenvolvimento de competéncias voltadas a promogdo de uma alimentagdo saudavel e segura para

os estudantes da rede basica.
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4.4. Representagao grafica do Perfil de formagao
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4.5 Matriz Curricular
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Semestre Disciplinas CN CH CH
Presencial EaD Total
Orienta¢Oes Gerais 12 48 60
Fundamentos e Préticas na EaD 6 24 30
Orientac®es para a Prética Profissional Supervisionada 6 24 30
Funcionarios de Escolas: cidadaos, educadores, profissionais e 12 48 60
1° gestores
Semestre
Informética Basica 12 48 60
Producdo Textual no Contexto Escolar 12 48 60
Alimentac¢do e Nutricao no Brasil 12 48 60
Organizacdo e Operacdo de Cozinhas Escolares | 12 48 60
Subtotal da carga horéria de disciplinas no semestre 84 336 420
Homem, Pensamento e Cultura: abordagens filoséfica e 12 48 60
antropologica
Educacdo, Sociedade e Trabalho: abordagem sociolégica da 12 48 60
educagdo
Educadores e Educandos: tempos histéricos 12 48 60
20
Semestre Alimentagdo Saudavel e Sustentavel 12 48 60
Politicas de Alimentagao Escolar 12 48 60
Organizacdo e Operacao de Cozinhas Escolares Il 12 48 60
Planejamento e Preparo de Refei¢des Saudaveis na Alimentagdo 12 48 60
Escolar |
Subtotal da carga horéria de disciplinas no semestre 84 336 420
Gestdo da Educacdo e das Instituicdes de Educacdo Basica 12 48 60
Relac8es Interpessoais: abordagem psicologica 12 48 60
Direito Administrativo e do Trabalho 12 48 60
30
Semestre | producio e Industrializacio de Alimentos 12 48 60
Educacdo Alimentar e Nutricional nas Escolas 12 48 60
Planejamento e Preparo de Refei¢des Saudaveis na Alimentagdo 12 48 60
Escolar Il
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Subtotal da carga horéria de disciplinas no semestre 72 288 360

Carga Horéria total de disciplinas 240 960 1200
Carga horaria de Pratica Profissional Supervisionada 180
Carga Horéria total do curso (hora relégio) 1.380

*Hora aula: 60 minutos

Legenda:

Nucleo de Formacgao Carga horaria Porcentagem

Nicleo da Formagdo 180 15%

Técnica Geral

Nucleo da Formagdo | 540 45%

Técnica Especifica

Nicleo da Formagdo 480 40%

Pedagogica

Nucleo da Prética 180
Profissional

Supervisionada

4.6 Pratica Profissional

A pratica profissional, prevista na organizagdo curricular do curso, deve estar continuamente relacionada
aos seus fundamentos cientificos e tecnoldgicos, orientada pela pesquisa como principio pedagdgico que
possibilita ao estudante enfrentar o desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente. A pratica
profissional acontecera em diferentes situa¢des de vivéncia, aprendizagem e trabalho, como experimentos
e atividades especificas e profissionais, pesquisa e/ou intervengéo, visitas técnicas, simulagGes, observagdes

e outras.

Estas praticas profissionais serdo articuladas entre as disciplinas dos periodos letivos correspondentes. A
adocdo de tais praticas possibilita efetivar uma acédo interdisciplinar e o planejamento integrado entre os

elementos do curriculo, pelos docentes e equipe de assessoramento pedagadgico.

4.6.1 Pratica Profissional Supervisionada (PPS)

No Profunciondrio, entende-se por Pratica Profissional Supervisionada o momento em que o
estudante se situa na redefinicdo do seu fazer profissional, transformando atividades rotineiras em praticas
educativas intencionais. Ela estimula a reflexdo critica sobre a rotina, questionando o cotidiano de trabalho

dos/as funciondrios/as em seus respectivos espacos, tomando como referéncia o Projeto Politico-
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Pedagogico da escola. A PPS também tem como objetivo fomentar novas possibilidades de praticas
educativas na escola, fundamentadas nas disciplinas dos cursos do Profuncionario e nas necessidades
educativas da escola.

As atividades que compdem a PPS, articuladas ao estudo das disciplinas de formagao pedagdgica e de
formacdo técnica geral e especifica, devem ser organizadas de forma colaborativa entre o estudante e o
professor mediador presencial. Cabe a este ultimo a responsabilidade principal, embora ndo exclusiva, pela
orientagdo, acompanhamento e avaliagdo dessas atividades.

A maior parte das atividades da PPS deve ser realizada no proprio local de trabalho do
funcionario/estudante. Porém, é recomendavel que uma carga horaria significativa se desenvolva em
ambientes fora do local de trabalho, sobretudo para ampliar as perspectivas de atuagdo e problematizar as
praticas rotineiras. Em hipotese alguma as atividades rotineiras realizadas antes ou durante o curso podem
ser automaticamente consideradas como parte da PPS, caso ndo sejam planejadas pelo estudante em
didlogo com os professores mediadores.

O Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente EaD contemplara a carga horaria de 180 horas
para PPS, conforme caderno de Orienta¢Oes para a Pratica Profissional Supervisionada. A distribuicdo da
carga horaria da PPS ficara assim distribuida: 60 horas aula no 1° semestre, 60 horas aula no 2° semestre, 60

horas aula no 3° semestre.

A supervisdo da PPS trata-se de uma atribuicao sobretudo dos mediadores, a quem compete, em ultima

instancia, a responsabilidade pela aprovagao e pelo redirecionamento das agdes.

A avaliagdo da PPS sera realizada por Memorial, construido gradativamente apds cada fase de atividades
planejadas da PPS. Além do Memorial, na conclusdo do curso, é necessario elaborar um relatério das
atividades de PPS, redigido pelo/a funcionario(a)/estudante e comprovado pela assinatura dos professores
mediadores que supervisionaram e avaliaram a PPS. A observagdo in loco (no local), juntamente com o
Relatdério Final, é que possibilitard ao professor mediador captar a sua posicao em relagdo as competéncias

exigidas pelas atividades planejadas.

Dependendo da atividade e do plano da PPS, a comprovagao poderd ser feita também pela assinatura de
um gestor da escola onde trabalha o/a funcionario/a ou de alguma instituicdo externa, palco de visitas ou
outras atividades do estudante. Na PPS, a aquisicdo de competéncias ocorre principalmente por meio de
resultados concretos e observaveis, mais do que pelo desenvolvimento tedrico de conhecimentos, sendo os
memoriais um recurso adicional para a andlise dos professores mediadores, supervisores e avaliadores. Por

isso, é util anexar fotos ou outros registros concretos das atividades.

Para fins de registro da carga horaria cumprida e da aprovagao final na PPS, serd exigida uma ficha
comprobatdria (formulario), atestada pelo professor mediador responsavel pela avaliagdo, que sera
arquivada na Coordenacgdo de Registros Académicos até o reconhecimento do curso e registro do diploma

de técnico.
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4.7 Estagio Curricular Supervisionado Nao Obrigatério
O curso Técnico em Alimentagdo Escolar ndo prevé estagio curricular supervisionado obrigatério, mas o
estudante poderd, ao longo do curso, realizar estagio curricular supervisionado ndo-obrigatério, de acordo

com as normas previstas na Resolugdo Consup n.2 50/2024.

4.8 Avaliagao
4.8.1 Avaliagao da Aprendizagem

E necessario, para fins de aprendizagem, que o estudante acesse os contetdos postados no AVEA e

realize as atividades propostas pelo professor.

No Profuncionario, a avaliagdo deve ser um processo continuo ao longo do estudo de cada componente
curricular e ao longo de toda a formacdo. A avaliacdo deve ser feita com base em reflexdo dialdgica e
participativa entre o professor mediador e o funcionario/a-estudante, que devem considerar as relacdes
entre os conhecimentos tedrico-praticos, a realidade escolar e da educagdo, local e estadual, e as fungbes
de trabalho, além das relagGes com as experiéncias de vida e as condi¢ces materiais e politicas que os

funcionarios/as-estudantes dispdem, para frequentar os cursos.

A avaliacdo deve ser realizada ao longo de cada um dos componentes curriculares, nos encontros
presenciais e na PPS, sendo registrada por meio de diferentes instrumentos avaliativos, como praticas de
leitura, de experimentacgdo, de investigacdo, de reflexdo e de produgdo textual, que constituem momentos

integrantes de um mesmo processo.

O processo de avaliagdo sera realizado por meio de pelo menos dois instrumentos avaliativos definidos
pelos professores, tendo como eixo central o Memorial de autoria do estudante, o qual sera comentado e
problematizado pelo professor mediador. O Memorial constitui-se em um documento e instrumento para o
registro das reflexdes e do sentido que o estudante atribui as suas vivéncias e experiéncias, bem como para
relatar suas duvidas, descrever observagGes e experimentacGes provocadas pelo processo formativo. O

mediador terd o papel de orientar o estudante na construgdo passo a passo desse documento.
Cabe salientar:

e Memorial: o estudante escreve para si mesmo, para sua autoavaliagdo. Contudo, a medida em que
escreve (inclusive durante os encontros presenciais) deve entrega-lo ao professor mediador com o
objetivo de dialogar com ele ou com ela de modo a receber sugestdes e criticas, que constituem o
“didlogo avaliativo”.

e Relatdrio Final: deve documentar, descritivamente, a realizacdo das atividades de PPS e os
resultados alcancados (aquisicdo e construgdo de competéncias previstas). Este documento pode
ser construido passo a passo, conforme a realizagdo das atividades de PPS.

e Formuldrio: serve para o registro dos locais, do nimero de horas previstas e do tipo de atividades

tedrico-praticas realizadas, além de outros registros a serem definidos pela instituicao ofertante.
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O Relatdrio Final e o Formulario sdo documentos que visam a comprovag¢do do cumprimento integral da

carga horaria da PPS. Conforme normativa institucional, o relatério deve conter:

a) Identificagdo do(a) estudante;

b) Situacgdo do(a) estudante: fungdo/cargo;

¢) Principais atividades desenvolvidas;

d) Tempo de trabalho na instituigdo e periodo/carga horaria a ser requerida para o aproveitamento.

Portanto, o processo de avaliagdo da aprendizagem serd conduzido por meio do didlogo entre o
estudante/funciondario e o professor mediador, cabendo ao ultimo registrar a aprovacdo do aluno a cada

componente curricular vencido e a cada atividade planejada para a PPS.

Nessa concepgdo de avaliagdo participativa e dialdgica, trabalha-se com o entendimento de que o
estudante/funcionario tem o direito de (re)construir e recriar as suas praticas e a compreensdo que tem
delas, no momento em que o professor mediador problematizar o que o aluno fez. Isso possibilita o
adiamento da meng¢do “aprovado” em algum componente curricular, a menos que o aluno formalize sua

desisténcia do curso, observadas as normas da instituicdo.

O professor esclarecerd aos estudantes, por meio da ciéncia do Plano de Ensino, no inicio do periodo
letivo, os critérios para avaliagdo do rendimento escolar. Os resultados da avaliagdo de aprendizagem
deverdo ser informados ao estudante, pelo menos, duas vezes no semestre, ou seja, ao final de cada
bimestre, a fim de que estudante e professor possam, juntos, verificar e criar condi¢des para retomar

aspectos nos quais os objetivos de aprendizagem ndo tenham sido atingidos.

O sistema de avaliagdo do IFFar é regulado por normativa prépria. Entre os aspectos relevantes segue o

exposto a seguir:
e Os resultados da avaliagdao do aproveitamento sdo expressos em notas;

¢ O estudante, para ser considerado aprovado, deverd atingir nota 7,0 (sete), ao final do periodo letivo

(semestre);

e No caso do estudante ndo atingir, ao final da disciplina, a nota 7,0, precisa ter Média minima de 1,7

para ter direito a fazer Exame;
e Apds o Exame final, o estudante deve atingir a Média 5,0, no componente curricular;

e Considera-se aprovado, ao término do periodo letivo, o(a) estudante que obtiver nota, conforme

orientado acima.

O detalhamento sobre os critérios e procedimentos de avaliagdo estd descrito nas diretrizes dos cursos

técnicos.

4.8.2 Autoavaliagao Institucional
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A autoavaliagdo institucional deve orientar o planejamento das a¢Ges vinculadas ao ensino, a pesquisa
e a extensdo, bem como a todas as atividades que lhe servem de suporte. O IFFar conta com a Comissdo
Prépria de Autoavaliagdo Institucional, que é responsavel por conduzir a pratica de autoavaliagdo
institucional. O regulamento em vigéncia da Comissdo Prépria de Avaliagdo (CPA) do IFFar foi aprovado
através da Resolu¢do Consup n.2 087/2017, sendo a CPA composta por uma Comissdo Central, apoiada pela
acdo dos nucleos de autoavaliagdo em cada Campus da institui¢do.

Considerando a autoavaliagdo institucional um instrumento norteador para a percepgdo da
instituicdo como um todo é imprescindivel entendé-la na perspectiva de acompanhamento e trabalho
continuo, no qual o engajamento e a soma de ag¢des favorecem o cumprimento de objetivos e
intencionalidades.

Os resultados da autoavaliacdo relacionados ao Curso Técnico em Alimentagdo Escolar Subsequente EaD

serdo tomados como ponto de partida para a¢cdes de melhoria em suas condigdes fisicas e de gestao.

4.9 Critérios e procedimentos para aproveitamento de estudos
anteriores
O aproveitamento de estudos anteriores compreende o processo de aproveitamento de componentes
curriculares cursados com éxito em outro curso. Nos cursos Subsequentes e Concomitantes, o
aproveitamento de estudos anteriores compreende a possibilidade de aproveitamento de componentes
curriculares cursados em outro(s) curso(s) do mesmo nivel de ensino ou do nivel superior para o nivel técnico
e devera ser solicitado pelo estudante. A solicitagdo de aproveitamento de estudos anteriores ndo deve
ultrapassar 75% (setenta e cinco por cento) do curriculo do curso do Instituto Federal Farroupilha ao qual o

estudante esta vinculado.

O aproveitamento de estudos anteriores podera ser solicitado pelo estudante e deve ser avaliado por
Comissdao de Analise, composta por professores da area de conhecimento com os critérios expostos nas

Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos do IFFar.
O pedido de aproveitamento de estudos deve ser protocolado na Coordenagdo de Registros Académicos

do Campus, por meio de formulario préprio, acompanhado de histérico escolar completo e atualizado da

Instituicdo de origem, da ementa e programa do respectivo componente curricular.

4.10 Critérios e procedimentos de certificacao de conhecimento e
experiéncias anteriores
Entende-se por Certificagdo de Conhecimentos Anteriores a dispensa de frequéncia em componente
curricular do curso em que o estudante comprove dominio de conhecimento por meio de aprovagdao em

avaliagdo a ser aplicada pelo IFFar.
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Conforme as Diretrizes Institucionais para os Cursos Técnicos do IFFar a certificacdo de conhecimentos
por disciplina somente pode ser aplicada em curso que prevé matricula por disciplina, cabendo certificagdo
de conhecimentos para os estudantes do curso Subsequente. Maior detalhamento sobre os critérios e

procedimentos de certificagdo poderao ser encontrados nas normativas institucionais.

4.11 Expedicao de Diploma e Certificados
Conforme as Diretrizes Institucionais para os Cursos Técnicos, a certificacdo profissional abrange a
avaliagdo do itinerdrio profissional e de vida do estudante, visando ao seu aproveitamento para
prosseguimento de estudos ou ao reconhecimento para fins de certificacdo para exercicio profissional, de
estudos ndo formais e experiéncia no trabalho, bem como de orientagdo para continuidade de estudos,
segundo itinerarios formativos coerentes com os histdricos profissionais dos cidadaos, para valorizagdo da

experiéncia extraescolar.

O IFFar devera expedir e registrar, sob sua responsabilidade, os diplomas de técnico de nivel médio para
os estudantes do Curso Técnico em Alimentac¢do Escolar Subsequente EaD aos estudantes que concluiram

com éxito todas as etapas formativas previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem explicitar o correspondente titulo de Técnico em
Alimenta¢do Escolar, indicando o eixo tecnoldgico ao qual se vincula. Os histéricos escolares que
acompanham os diplomas devem explicitar os componentes curriculares cursados, de acordo com o
correspondente perfil profissional de conclusdo, explicitando as respectivas cargas horarias, frequéncias e

aproveitamento dos concluintes.

4.12 Ementario

4.12.1 Componentes curriculares obrigatdrios

1° SEMESTRE

Componente Curricular: Orientac8es Gerais

Carga Horaria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1 ° semestre

Ementa

Aorigem e a evolugdo histérica do Profuncionario. A proposta politico-pedagogica: conceitos, principios, metodologia
e objetivos. Bases Legais, estrutura e funcionamento do programa e dos cursos.

Bibliografia Basica

BRASIL. Decreto N.° 8.752, de 9 de maio de 2016. Dispde sobre a Politica Nacional de Formacdo dos Profissionais
da Educacdo Bésica. Brasilia, DF: Diario Oficial da Unido, 2016.

BRASIL. Ministério da Educagdo. Por uma politica de valoriza¢do dos trabalhadores em educagdo: em cena, os
funcionarios de escola. Secretaria de Educag¢do Basica - Brasilia: MEC, SEB, 2004.

LIMA, Caroline C. N.; NUNES, Alex R.; BES, Pablo. Politica educacional. Porto Alegre: SAGAH, 2019. [recurso online].

Bibliografia Complementar
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BEHRING, Elaine Rossetti; BOSCHETTI, lvanete. Politica social: fundamentos e histéria. Sdo Paulo: Cortez Editora,
2007. [recurso online].

BESSA, Dante Diniz. Reconstrucdo da identidade profissional de trabalhadoras em alimentacdo escolar que
concluiram o curso do Profuncionario: formacdo e experiéncia em situa¢do de trabalho. Tese (Doutorado em
Educacdo) - Faculdade de Educacdo, Universidade Federal do Rio Grande do Sul. Porto Alegre, 2017.

BRASIL. Conselho Nacional de Educacdo. Secretaria de Educagdo Basica. Parecer CNE/CEB n.° 16 de 3 de agosto de
2005. Proposta de Diretrizes Curriculares Nacionais para a area profissional de Servicos de Apoio Escolar. Disponivel
em https://www.gov.br/mec/pt-br/cne/pdf/pareceres-do-cne/ceb/2005/pceb016_05.pdf . Acesso em: 06 jun. 2026.

BRASIL. Ministério da Educacdo. Portaria n° 395, de 29 de maio de 2025. Institui o Programa de Formacdo Inicial
em Servico de Profissionais da Educagdo Basica - Profuncionario. Disponivel em https://www.in.gov.br/en/web/dou/-
/portaria-mec-n-395-de-29-de-maio-de-2025-633378065. Acesso em: 06 jun. 2026.

RIOS, Terezinha A. Compreender e ensinar: por uma docéncia da melhor qualidade. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2023
. 158 p. [recurso online].

Componente Curricular: Fundamentos e Praticas na EaD

Carga Hordria: 30 horas C.H. presencial: 6 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

A utilizagdo da modalidade Educagdo a Distancia no Profunciondrio. Conceitos, modelos e sistemas de educagdo a
distancia.

Bibliografia Basica

MACHADO, Dinamara Pereira; MORAES, Marcio Gilberto de Souza. Educagao a distancia: fundamentos, tecnologias,
estrutura e processo de ensino e aprendizagem. 1. ed. S&o Paulo: Erica, 2015. [recurso online].

MATTAR, Jodo. Guia de educacdo a distancia. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2013. [recurso online].

PEREIRA, Alice T. Cybis (Org.). Ambientes virtuais de aprendizagem: em diferentes contextos. Rio de Janeiro: Ciéncia
Moderna, 2007. 210 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar
BELLONI, Maria Luiza. Educagdo a distancia. 7. ed. Campinas: Autores Associados, 2015. 115 p. [recurso online].

MANNING, Susan; JOHNSON, Kevin E. Aprendizado online para leigos. 1. ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2023.
[recurso online].

MAIA, Carmem; MATTAR, Jodo. Abc da EAD: a educacdo a distancia hoje. Sdo Paulo: Pearson, 2007. xvi, 138 p. [recurso
online].

OLIVEIRA, Tarcisio Dorn de (Org.). Desenvolvimento, tecnologias e educacgao: dialogos multidisciplinares. Curitiba:
CRV, 2018. v.2. [recurso online].

SKORA, Claudio Marlus; CERIGATTO, Mariana Picaro; GOULART, Tamires Pereira Duarte; NICACIO, Rosemary Trabold;
SOUZA, Karla Isabel de; STOCHERO, Cleusa Maria Pasetto; TOLEDO, Maria Elena Roman de Oliveira. Introdugdo a
educacgdo a distancia - EAD. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2022. 170 p. [recurso online].

Componente Curricular: Orientacdes para a Pratica Profissional Supervisionada

Carga Horaria: 30 horas C.H. presencial: 6 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

A Prética Profissional Supervisionada como vivéncia da a¢do educativa. O conhecimento: construcdo e tipos.
Principios éticos que norteiam a pratica profissional. Métodos de estudo, pesquisa, observacdo. Elaboracdo de
relatério.

Bibliografia Basica
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https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/portaria-mec-n-395-de-29-de-maio-de-2025-633378065
https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/portaria-mec-n-395-de-29-de-maio-de-2025-633378065

CORTELLA, Mario Sergio. Educagao, convivéncia e ética: audacia e esperanca! 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora,
2022. 120 p. [recurso online].

FREIRE, Paulo. A importéancia do ato de ler: em trés artigos que se completam. 52. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora,
2022. [recurso online].

GHEDIN, Evandro; ALMEIDA, Whasgthon Aguiar de; OLIVEIRA, Elisangela Silva de. Estagio com pesquisa. 1. ed. Sdo
Paulo: Cortez Editora, 2018. 279 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar

ESTRELA, Carlos. Metodologia cientifica: ciéncia, ensino, pesquisa. 3. ed. Porto Alegre: Artes Médicas, 2018.
[recurso online].

LIMA, Caroline C. N; BES, Pablo; NUNES, Alex R. Politica educacional. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2019. [recurso
online].

LOZADA, Gisele; NUNES, Karina S. Metodologia cientifica. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2019. [recurso online].
MATTAR, Jodo. Metodologia cientifica na era digital. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva Uni, 2017. [recurso online]

NALINI, José Renato. Etica geral e profissional. 9. ed. rev., atual. e ampl. S&o0 Paulo: Revista dos Tribunais, 2012. 702
p. [recurso online]

Componente Curricular: Funciondrios de Escolas: cidaddos, educadores, profissionais e gestores

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

Os funcionarios da escola no contexto da educagdo escolar. Papel social da escola e as fun¢des educativas ndo
docentes: pratica integrada, profissionalismo e compromisso social. Relagcdo entre os funcionarios e a estrutura e
operagdo das etapas e modalidades da educagdo basica: legalidade e realidade. Papel dos funcionarios na
elaboracdo e na execu¢do da proposta pedagégica e da gestdo democratica das escolas e dos sistemas de ensino.
Bibliografia Basica

AGUIAR, Wanda Maria Junqueira de; BOCK, Ana Mercés Bahia. A dimenséao subjetiva do processo educacional:
uma leitura sécio histérica. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2018. [recurso online].

CORTELLA, Mario Sergio. A escola e o conhecimento: fundamentos epistemolégicos e politicos. 15. ed. Sdo Paulo:
Cortez Editora, 2022. 168 p. [recurso online].

LEAO, Geraldo; SILVA, Isabel de Oliveira e. Educagéo e seus atores: experiéncias, sentidos e identidades. 1. ed. Belo
Horizonte: Auténtica, 2011. 268 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar
FREIRE, Paulo. Conscientizagdo. 1.ed. Sdo Paulo: Cortez, 2016. 167p. [recurso online].

FREIRE, Paulo; JOSCELINE, Vera Lucia Mello (Trad.); FREIRE, Ana Maria Araujo (Not.); BELL, Brenda; GAVENTA, John;
PETERS, John (Org.). O caminho se faz caminhando: conversas sobre educac¢do e mudanca social. 6. ed. Petrépolis,
RJ: Vozes, 2011. 229 p. [recurso online].

FREIRE, Rogéria Alves. Diversidade, curriculo escolar e projeto pedagégico: a relacdo familia, escola e comunidade.
1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016. [recurso online].

TREVISAN, Mdnica de Souza et al. Gestdo democratica: desafios para o cotidiano : relatos de experiéncias. Panambi:
IFFarroupilha, 2025. 42 p. [recurso online].

VASCONCELLOS, Celso dos Santos. Coordenacao do trabalho pedagégico: do projeto politico-pedagogico ao
cotidiano da sala de aula. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2023. 319 p. [recurso online].

Componente Curricular: Informatica Basica

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa
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Curso Basico de Informatica. Descobertas e criagdes do homem na sua relagdo com a natureza e o trabalho.
Industrializagcdo no Brasil. O que é tecnologia. Tecnologias da Informacdo. Internet e acesso a tecnologia da
informagdo no Brasil. Tecnologias e mercado de trabalho. O que é informatica. A informatica na formag¢do do
trabalhador. Sistema operacional Windows 10. Editor de texto Word . Navegador Microsoft Edge, Google Chrome e
Mozilla Firefox. Linux. O editor de texto.

Bibliografia Basica

LAMBERT, Joan; LAMBERT, Steve. Windows 10. 1. ed. Porto Alegre: Bookman, 2016. [recurso online].

SILVA, Mario Gomes da. Informaética. 1. ed. Sdo Paulo: Erica, 2013. [recurso online].

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos. 11. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2022. [recurso online].
Bibliografia Complementar

ALVES, William Pereira. Sistemas operacionais. 1. ed. Sdo Paulo: Erica, 2014. [recurso online].

LIBREOFFICE. Documentacgao em Portugués. Disponivel no endereco eletrénico:
https://documentation.libreoffice.org/pt-br/portugues/. [recurso online].

RATHBONE, Andy. Windows 11 para leigos. 1. ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2024. [recurso online].
SILVA, Mario Gomes da. Informatica. 1. ed. S3o Paulo: Erica, 2013. [recurso online].

WAZLAWICK, Raul. Histéria da computacdo. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. 260 p. [recurso online].

Componente Curricular: Producdo textual no contexto escolar

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

Cultura, pensamento e escrita. Concepgdes e estratégias de leitura. Escrita como pratica social. Escrita autoral. Escrita
colaborativa. Tecnologias da escrita. Texto e textualidade na era digital. O contexto escolar na produgao, circulagdo
e recepcdo de textos.

Bibliografia Basica

COELHO, Fabio André; PALOMANES, Roza. (orgs.) Ensino de producdo textual. Sdo Paulo: Contexto, 2016. [recurso
online].

RUIZ, Eliana Donaio. Como Corrigir Redagdes na Escola: uma proposta textual- interativa. Sdo Paulo: Contexto,
2010. [recurso online].

SOARES, Magda. Linguagem e Escola: uma perspectiva social. Sdo Paulo: Contexto, 2017. [recurso online].
Bibliografia Complementar

FIORIN, José Luiz. Elementos de Andlise do Discurso - 15° edicdo. Sdo Paulo: Editora Contexto, 1989. [recurso
online].

MEDEIROS, Jodo Bosco; TOMASI, Carolina. Como Escrever Textos. Sdo Paulo: Editora Atlas, 2017. [recurso online].

NEVES, Maria Helena de Moura. Ensino de Lingua e Vivéncia de Linguagem: temas em confronto. Sdo Paulo:
Editora Contexto, 2010. [recurso online].

SANGALETTI, Leticia; PAIL, Daisy Batista; SILVA, Asafe Davi Cortina. Comunicagdo e Expressdo - 2% edicdo. Porto
Alegre: Editora Sagah, 2019. [recurso online].

TERCIOTTI, Sandra Helena; RICINO, Leo. Redagdo na Pratica: um guia que faz a diferenga na hora de escrever bem.
S&do Paulo: Editora Saraiva, 2012. [recurso online].

Componente Curricular: Alimentacdo e Nutricdo no Brasil

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

Contextualizagdo da nutricdo no ambito da Saude publica. Politicas de Saude Publica no Brasil direcionadas a
alimentacdo e nutrigdo. Seguranga alimentar e nutricional. Distdrbios nutricionais como problema de satdde publica
no Brasil. Perfil nutricional da populacdo brasileira. Padrdes alimentares regionais e culturais no Brasil.
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Bibliografia basica
CERVATO-MANCUSO, Ana Maria; FIORE, Elaine Gomes; REDOLFI, Solange Cavalcante da Silva. Guia de seguranca
alimentar e nutricional. 1. ed. Barueri: Manole, 2015. 188 p. [recurso online].

OLIVEIRA, Julicristie Machado de. Nutricdo em satide coletiva: epidemiologias, evidéncias e politicas. 1. ed.
Barueri: Manole, 2021. 229 p. [recurso online].

ORDONEZ, Ana M; PAIVA, Andrei V. Politicas publicas de alimentagao e nutricdo. 2. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2017.
368 p. [recurso online].

Bibliografia complementar

CANDIDO, Cynthia Cavalini. Guia técnico de nutricdo e dietética. 1. ed. Barueri: Manole, 2019. 300 p. [recurso
onlinel.

CARDOSO, Marly Augusto. Nutricao e dietética. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019. 400 p. [recurso
online].

CUPPAR], Lilian. Nutri¢cdo nas doencas cronicas nado-transmissiveis. 1. ed. Barueri: Manole, 2009. 515 p. [recurso
online].

NASCIMENTO, Alexandra Bulgarelli do; LOBO, Clariane Ramos; TOLEDO, Maria E. R. de Oliveira. Seguranga, satide e
alimentacao escolar. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021. 223 p. [recurso online].

SARTI, Flavia Mori; TORRES, Elizabeth Aparecida Ferraz da Silva. Nutri¢cdo e saude publica: produgdo e consumo
de alimentos. 1. ed. Barueri: Manole, 2017. 224 p. [recurso online].

Componente Curricular: Organizacao e Operagao de Cozinhas Escolares |

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 1° semestre

Ementa

Noc¢G8es basicas sobre microrganismos e doencas transmitidas por alimentos. Contaminantes de alimentos. Vigilancia
Sanitaria. Boas praticas de Manipulacdo de Alimentos. Higiene pessoal, do ambiente de utensilios e de
equipamentos.

Bibliografia basica
CAMPBELL-PLATT, Geoffrey. Cié€ncia e Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Barueri: Manole, 2015. [recurso online].

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da Seguranc¢a dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013. [recurso
online].

VENTURI, Ivonilce; ANNA, Lina Cldudia Sant; SCHMITZ, Jeison Fernando. Higiene e Controle Sanitario de Alimentos.
1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021. [recurso online].

Bibliografia complementar

CARELLE, Ana Claudia; CANDIDO, Cynthia Cavalini. Manipulagédo e Higiene dos Alimentos. 2. ed. S3o Paulo: Erica,
2014. [recurso online].

CRUZ, Adriano. Microbiologia, higiene e controle de qualidade no processamento de leites e derivados. 1 ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2018. 384 p. [recurso online].

GERMANO, Maria Izabel Sim&es; GERMANO, Pedro Manuel Leal. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 7 ed.
Barueri: Manole, 2024. 452 p. [recurso online].

MELLO, Fernanda R. Controle e Qualidade dos Alimentos. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2017. [recurso online].

RIBEIRO, Bernardo. Microbiologia Industrial. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. 496 p. [recurso online].

2° SEMESTRE

Componente Curricular: Homem, Pensamento e Cultura: abordagens filoséfica e antropolégica

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa
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Filosofia e antropologia como saberes tedrico-praticos. Natureza e cultura na formagdo humana. Linguagem,
conhecimento e comunicacdo. Trabalho, tecnologia e educagdo. Etica, politica e estética. Educacdo, escola e
cidadania

Bibliografia Basica

ALVES, Rubem. Entre a ci€ncia e a sapiéncia: o dilema da educagdo. 23. ed. Sdo Paulo: Loyola, 2015. 147 p. [recurso
online].

FREIRE, Paulo. Conscientizagdo. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2018. 167 p. [recurso online].

GALLO, Silvio (Coord.). Etica e Cidadania: Caminhos da Filosofia : Elementos para o Ensino da Filosofia. 20. ed.
Campinas: Papirus, 2012. 112 p. [recurso online].

SUNG, Jung Mo; SILVA, Josué Candido da. Conversando sobre ética e sociedade. 4. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 1998.
117 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar

FREIRE, Paulo; BOFF, Leonardo. Pedagogia da esperanga: um reencontro com a pedagogia do oprimido. 31.ed. Rio
de Janeiro: Paz e Terra, 2022. 333 p. [recurso online].

FREIRE, Paulo; FREIRE, Ana Maria Araujo; OLIVEIRA, Walter Ferreira de (org.). Pedagogia da solidariedade. Rio de
Janeiro: Paz e Terra, 2021. 142 p. [recurso online].

FREITAS, Maria Ester de; DANTAS, Marcelo. Diversidade sexual e trabalho. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2016. [recurso online].

MARCONI, Marina; PRESOTTO, Zelia Maria. Antropologia: uma Introducdo. 8. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2019. 1 recurso
online. 298 p. [recurso online].

PANSERA-DE-ARAUJO, Maria Cristina; BEERBAUM, Alisson Vercelino; BOFF, Eva Teresinha de Oliveira. Abordagens
diversificadas dos temas urgentes na educacdo contemporanea. 1. ed. ljui: Unijui, 2023. 200 p. [recurso online].

Componente Curricular: Educac¢do, Sociedade e Trabalho: abordagem sociolégica da educagado

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

A sociologia como resposta intelectual as transformacgfes sociais resultantes da Revolucdo Industrial, do
Industrialismo e da Revolu¢do Francesa. Elementos e caracteristicas do Funcionalismo e do Materialismo Dialético.
Educacdo na perspectiva conservadora: o registro conservador de Emile Durkheim e a influéncia do pensamento
liberal de John Dewey e da teoria do Capital Humano. Educa¢do na perspectiva critica: educagdo como reprodutora
da estrutura de classes ou como espago de transformacdo social. Reestruturagdo capitalista, reformas do Estado e
o mundo do trabalho: o desenvolvimento das rela¢8es de trabalho na histéria da humanidade. A reestruturagdo do
modo de produgdo capitalista. As reformas do Estado, o papel da escola e o compromisso social dos trabalhadores
da educacdo.

Bibliografia Basica

MARTINS, J. S. Uma Sociologia da vida cotidiana: ensaios na perspectiva de Florestan Fernandes, de Wright Mills e
de Henri Lefebvre. Sdo Paulo: Contexto, 2014. ISBN 978-85-7244-866-6. [recurso online].

PRAXEDES, Walter; PILETTI, Nelson. Principais correntes da sociologia da educagdo. Sdo Paulo: Contexto, 2021.
[recurso online].

SOUZA, Jodo V. A. Introducdo a Sociologia da educacdo. 3a. ed. Belo Horizonte: Auténtica, 2015. [recurso online].

Bibliografia Complementar

ABREU FILHO, Nylson Paim de (Org.). Vade mecum. 9. ed. Porto Alegre: Verbo Juridico, 2013. 1940 p. (Série Praxis).
ISBN 9788576993964. [recurso online].

BOTTOMORE, T. B. Introdugéao a sociologia. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. [recurso online].

BRASIL. Ministério da Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Educagdo, sociedade e trabalho: abordagem
sociolégica da educacdo. 3. ed. atual. e rev. Brasilia: Ed. UnB, 2008. [recurso online].

GUIMARAES, Euclides; GUIMARAES, José Luis Braga; ASSIS, Marcos Arcanjo de. Educar pela sociologia: contribuicdes
para a formagdo do cidaddo. Belo Horizonte: RHJ, 2012. [recurso online].

LIMA, Licinio C. A escola como organizagdo educativa: uma abordagem sociolégica. Sdo Paulo: Cortez, 2001.
[recurso online].
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Componente Curricular: Educadores e Educandos: tempos histéricos

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

A educagdo e a escola por meio dos processos historicos. A constru¢do, organizagdo e o significado das institui¢des
escolares. Educacdo e ensino. FuncBes da escola na sociedade capitalista. As rela¢cbes entre classes sociais e
educacdo. Processos educativos: projetos politicos pedagogicos. Politicas para educagdo basica: gestdo escolar e o
direito a educagdo.

Bibliografia Basica

CHALITA, Gabriel. A escola dos nossos sonhos: pequena introdugdo a histéria da educacdo. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez
Editora, 2015. 131 p. [recurso online].

GONDRA, José G. A emergéncia da escola. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2018. 263 p. [recurso online].

IMBERNON, Francisco; BARTOLOME, Lilia; FLECHA, Ramon. A educa¢do no século XXI: os desafios do futuro
imediato. 1. ed. Porto Alegre: Artmed, 2000. 208 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar
GHIRALDELLI JR., Paulo. Filosofia e histéria da educacao brasileira. 2. ed. Barueri: Manole, 2009. [recurso online].
LOCKE, John. Alguns pensamentos sobre a educacgao. 2. ed. S3o Paulo: Almedina, 2019. [recurso online].

PARO, Vitor Henrique. Critica da estrutura da escola. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2017. 248 p. [recurso online].
PILETTI, Claudino; PILETTI, Nelson. Histéria da educagdo: de conflcio a paulo freire. 2. ed. Sdo Paulo: Contexto,
2021. 336 p. [recurso online].

VASCONCELOS, Maria Lucia Marcondes Carvalho; BRITO, Regina Helena Pires de. Conceitos de Educa¢ao em Paulo
Freire: Glossario. 4. ed. Petrépolis, RJ: Vozes, 2006. 200 p. [recurso online].

Componente Curricular: Alimentacdo Saudavel e Sustentavel

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

Conceitos: Nutricdo, Alimentacdo e Saude. Classificacdo e fun¢des dos nutrientes. Alimentares. Nutri¢do nos ciclos
da vida. Alimentacdo e Midia Alimentag¢do saudavel.

Bibliografia basica

LANHAM-NEW, Susan A; GALLAGHER, Alison M; HILL, Thomas R. Introdug¢do a nutricdo humana. 3. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2022. 520 p. [recurso online].

MCWILLIAMS, Margaret. Alimentos: um guia completo para profissionais. 10. ed. Barueri: Manole, 2016. 598 p.
[recurso online].

PHILIPPI, Sonia Tucunduva; AQUINO, Rita de Cassia de. Recomendagdes nutricionais: nos estagios de vida e nas
doencas cronicas ndo transmissiveis. 1. ed. Barueri: Manole, 2017. 343 p. [recurso online].

Bibliografia complementar

CARDOSO, Marly Augusto. Nutricdo e dietética. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019. 400 p. [recurso
online].

GOMES, Clarissa Emilia Trigueiro; SANTOS, Eliane Cristina dos. Nutri¢do e dietética. 2. ed. Sdo Paulo: Erica, 2015.
120 p. [recurso online].

PALMA, Domingos; ESCRIVAO, Maria Alete Meil Schimith; OLIVEIRA, Fernanda Luisa Ceragioli. Guia de nutrigdo
clinica na infancia e na adolescéncia. 1. ed. Barueri: Manole, 2009. 661 p. [recurso online].

SOUZA, Rudson Edson Gomes de. Saude e nutrigdo. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2015. 91 p. [recurso online].

ROSSI, Luciana; POLTRONIERI, Fabiana. Tratado de nutricdo e dietoterapia. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2024. 191 p. [recurso online].

Componente Curricular: Politicas de Alimentagdo Escolar
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Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE. Principio e Diretrizes. Formas de gestdo . Das ag¢des de
alimentacdo e nutricdo na escola. A nutricionista e os técnicos em alimentagdo escolar. A agricultura familiar no
programa. Controle de qualidade da alimentacdo escolar. Conselho de Alimentacao Escolar. Alimentac¢do escolar no
contexto internacional.

Bibliografia basica

BASSO, Cristiana. Administra¢do aplicada a producdo de alimentos. 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2018. [recurso online].

VENDRAMETTO, Oduvaldo. Alimentagdo escolar: vamos colocar os pratos a mesa. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2022.
[recurso online].

WEIS, Grazielle C. C; CORTE, Dayse L. de Oliveira; VENTURI, Ivonilce. Administracao de unidades de alimentacao e
nutri¢do. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2022. [recurso online].

Bibliografia complementar
BASSO, Cristiana. Alimentacdo coletiva. 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2021. [recurso online].

MCWILLIAMS, Margaret. Alimentos: um guia completo para profissionais. 10. ed. Barueri: Manole, 2016. [recurso
online].

MENDONCA, Saraspathy Naidoo Terroso Gama de. Nutri¢do. Curitiba: Livro Técnico, 2010. [recurso online].
SOUZA, Rudson Edson Gomes de. Saude e nutrigdo. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2015.91 p. [recurso online].

ORDONEZ, Ana M; PAIVA, Andrei V. Politicas publicas de alimentagao e nutri¢ao. 2. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2017.
[recurso online].

Componente Curricular: Organizacdo e Operacdo de Cozinhas Escolares Il

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

Controle de vetores e pragas urbanas. Saude e seguranca no trabalho. Manejo de residuos. Aproveitamento da agua.
Bibliografia basica

BARSANO, Paulo Roberto; JAPI, Viviane. Biologia Ambiental. 1. ed. Sdo Paulo: Erica, 2014. [recurso online].

MORAES, Méarcia Vilma Gongalves de. Doengas Ocupacionais: Fisico, Quimico, Biolégico, Ergondmico. 2. ed. Sdo
Paulo: latria, 2014. [recurso online].

TONETO JUNIOR, Rudinei; DOURADO, Juscelino; SAIANI, Carlos César Santejo. Residuos Sélidos no Brasil:
Oportunidades e Desafios da Lei Federal. 1. ed. Barueri: Manole, 2014. [recurso online].

Bibliografia complementar

BARSANO, Paulo Roberto; BARBOSA, Rildo Pereira. Controle de Riscos. 1. ed. S&o Paulo: Erica, 2014. 345 p. [recurso
online].

BISTAFA, Sylvio R. Acustica Aplicada ao Controle do Ruido. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018. [recurso online].
PAOLESCHI, Bruno. CIPA: Guia Pratico de Seguranga do Trabalho. 1. ed. S0 Paulo: Erica, 2009. [recurso online].

PINHEIRO, Anténio Carlos da Fonseca Braganca; CRIVELARO, Marcos. Conforto Ambiental. 1. ed. Sdo Paulo: Frica,
2014. [recurso online].

Componente Curricular: Planejamento e Preparo de Refei¢cBes Saudaveis na Alimentacdo Escolar |

Carga Horéria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 2° semestre

Ementa

Principios do planejamento alimentar. Atendimento as diretrizes e as referéncias nutricionais do programa.
Importancia do cumprimento do cardapio elaborado por nutricionistas. Leis da Alimentag¢do. Pesos e Medidas.
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Bibliografia Basica

CARELLE, Ana Claudia; CANDIDO, Cynthia Cavalini. Manipulagéo e higiene dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Erica,
2014. [recurso online].

GOMES, Clarissa Emilia Trigueiro; Santos, Eliane Cristina dos. Planejamento alimentar. 1. ed. Sdo Paulo: Erica, 2014.
[recurso online].

PHILIPPI, Sonia Tucunduva, AQUINO, Rita de Cassia de. Dietética: principios para o planejamento de uma
alimentacdo saudavel. 1. ed. Barueri: Manole, 2015. [recurso online].

Bibliografia Complementar

CHENIN, Sandra; MARTINEZ, Silvia. Cardapio: guia pratico para a elaboracdo. 4.ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2019. [recurso online].

NASCIMENTO, Alexandra Bulgarelli do; LOBO, Clariane Ramos; TOLEDO, Maria E. R. de Oliveira. Seguranga, satide e
alimentacao escolar. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021. 223 p. [recurso online].

PHILIPPI, Sonia Tucunduva. Tabela de composicdo de alimentos: suporte para decisdo nutricional. 8 ed. Barueri:
Manole, 2024. [recurso online].

SANTOS, Eliane Cristina dos; GOMES, Clarissa Emilia Trigueiro. Deficiéncias nutricionais. 1. ed. Sdo Paulo: Erica,
2015. 160 p. [recurso online].

VENDRAMETTO, Oduvaldo. Alimentacdo escolar: vamos colocar os pratos a mesa. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2022.
[recurso online].

3° SEMESTRE

Componente Curricular: Gestdo da Educacado e das Institui¢des de Educagdo Basica

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Administracao e gestdo da educagdo: concepgdes, escolas e abordagens. A gestao da educacgdo: fundamentos e
legislacdo. Reforma do Estado brasileiro e a gestdo escolar. Gestdo, descentralizagdo e autonomia. Gestdo
democratica: fundamentos, processos e mecanismos de participagdo e de decisdo coletivos.

Bibliografia Basica

LIBANEO, José Carlos; OLIVEIRA, Jodo Ferreira de; TOSCHI, Mirza Seabra. Educagdo escolar: politicas, estrutura e
organizac¢do. 10. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Cortez, 2012. [recurso online].

LUCK, Heloisa. Concep¢des e processos democraticos de gestdo educacional. 7. ed. Petrépolis, R): Vozes, 2011.
[recurso online].

PARO, Vitor Henrique. Administragdo escolar: introducdo critica. 15. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2008. [recurso online].

Bibliografia Complementar

AZEVEDO, Mauricio Cristiano de. Biopolitica e formacgao: vida, poténcia e profana¢do na educacdo. Curitiba: Appris,
2019. 191 p. [recurso online].

FERREIRA, Naura Syria Carapeto (Org.). Gestao democratica da educagao: atuais tendéncias, novos desafios. 6. ed.
S&o Paulo: Cortez, 2008. [recurso online].

LIBANEO, José Carlos. Organizacdo e gestdo da escola: teoria e pratica. 5. ed. rev. e ampl. Goiania: MF, 2008.
[recurso online].

LUCK, Heloisa. A¢do integrada: administracdo, supervisdo e orientacdo educacional. 29. ed. Petrépolis, RJ: Vozes,
2013. [recurso online].

PAULO ROBERTO PADILHA. Planejamento dialégico: como construir o projeto politico-pedagégico da escola. 8.ed.
S&o Paulo: Cortez, 2008. [recurso online].

Componente Curricular: Relac8es Interpessoais: abordagem psicologica

Carga Horéria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Processo de desenvolvimento humano: infancia, adolescéncia, fase adulta e velhice. Relagdes e praticas pedagogicas
educativas na escola. Relac6es interpessoais na perspectiva da construgdo coletiva na educagdo. Desenvolvimento
afetivo e cognitivo.
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Bibliografia Basica

ALBUQUERQUIE, Jamil. A arte de lidar com as pessoas: a inteligéncia interpessoal aplicada. 2.ed. Sdo Paulo: Planeta
do Brasil, 2012. [recurso online].

DAVIS, Keith; NEWSTROM, John W. Comportamento humano no trabalho: uma abordagem organizacional. Sao
Paulo: Cengage Learning, 1996. [recurso online].

DESLANDES, Keila; FIALHO, Nira. Diversidade no ambiente escolar. 1. ed. Belo Horizonte: Auténtica, 2010. 1 recurso
online. 35 p. [recurso online].

Bibliografia Complementar

BRASIL. Ministério da Educag¢do. Secretaria de Educacgdo Basica. Relagdes interpessoais: abordagem psicolégica. 3.
ed. atual. e rev. Brasilia: Ed. UnB, 2012. [recurso online].

CUNHA, Eugénio. Autismo e inclusdo: psicopedagogia e praticas educativas na escola e na familia. 8. ed. Rio de
Janeiro: Wak, 2019. [recurso online].

MACEDO, Lino de. Ensaios construtivistas. 6. ed. S3o Paulo: Casa do Psic6logo, 2010. [recurso online].

MACHADO, Adriana Marcondes. Psicologia escolar: em busca de novos rumos. 5. ed. Sdo Paulo: Casa do Psicélogo,
2008. [recurso online].

VASCONCELLOS, Celso dos S. (In)disciplina: construcdo da disciplina consciente e interativa em sala de aula na
escola. 18. ed. Sdo Paulo: Libertad, 2010. [recurso online].

Componente Curricular: Direito Administrativo e do Trabalho

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Conceitos fundamentais de Direito. O mundo do trabalho. A Constituicdo Federal e a conquista da cidadania. Os
direitos do trabalhador brasileiro. Elementos de Direito Administrativo. Os funcionarios da educagdo como sujeitos
de sua proépria histéria.

Bibliografia Basica

COSTA, Marli M. M. da; TERRA, Rosane B. Mariano da Rocha B.; REIS, Suzéte da Silva (Org.). Direitos sociais, trabalho
& educagdo. Curitiba: Multideia, 2011. [recurso online].

LIMA, Carolina Alves de Souza. Cidadania, direitos humanos e educagao: avancos, retrocessos e perspectivas para
o século 21. 1. ed. Sdo Paulo: Almedina Brasil, 2019. [recurso online].

MORAIS, Walter Candido Borsato de. Direito administrativo e do trabalho. 3. ed. atual. e rev. Brasilia: Ed. UnB,
2008. [recurso online].

Bibliografia Complementar

ANTUNES, Ricardo; PINTO, Geraldo Augusto. A fabrica da educacao: da especializagdo taylorista a flexibilizagcdo
toyotista. 1. ed. Sdo Paulo: Cortez Editora, 2022. [recurso online].

GIMENO SACRISTAN, José. A educagdo obrigatéria: seu sentido educativo e social. Porto Alegre: Artmed, 2001.
[recurso online].

LIMA, Carolina Alves de Souza. Cidadania, direitos humanos e educagao: avancos, retrocessos e perspectivas para
o século 21. 1. ed. Sdo Paulo: Almedina Brasil, 2019. [recurso online].

MADEIRA, José Maria Pinheiro. Administragdo publica: Tomo Il. 11. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009. [recurso
online].

SCHWARCZ, Lilia Moritz (Coord.). A abertura para o mundo: 1889-1930. Rio de Janeiro: Objetiva, 2012. [recurso
online].

Componente Curricular: Producdo e Industrializa¢cdo de Alimentos

Carga Horaria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Dados da producdo de alimentos no pais. A producdo, industrializa¢do e distribuicdo de alimentos. Sazonalidade.
Agricultura Familiar. Educagdo e alimentacdo escolar. Produgdo organica.

Bibliografia basica
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ALCARDE, André Ricardo; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena Fillet (Ed.).
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2020. [recurso online].

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de alimentos: principios
e aplicagBes. Sdo Paulo: Nobel, 2009. [recurso online].

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Colab.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol 2. Porto Alegre:
Artmed, 2005. [recurso online].

Bibliografia complementar

FELLOWS, Peter J.; OLIVEIRA, Florencia Cladera (Trad.). Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. [recurso online].

FERNANDES, Célia Andressa. Produgdo agroindustrial: no¢des de processos, tecnologias de fabricacdo de alimentos
de origem animal e vegetal e gestdo industrial. Sdo Paulo: Erica, 2015. [recurso online].

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas alimenticias: composicdo e controle de qualidade. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2011. [recurso online].

MELLER, Cléria Bitencorte (Org.). Alimentagao organica: uma opc¢ao saudavel. Santa Rosa: IFFarroupilha, [2016].
39 p. [recurso online].

ORDONEZ PEREDA, Juan Antonio (Org.). Tecnologia de alimentos - Componentes dos alimentos e processos. vol
1. Porto Alegre: Artmed, 2005. [recurso online].

Componente Curricular: Educa¢do Alimentar e Nutricional nas Escolas

Carga Horéria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Conceito e estratégias de Educacdo alimentar e Nutricional nas Escolas -EANE. Educador alimentar. Projeto politico
- pedagogico interfaces com alimentagdo escolar. Cidadania e participagdo na escola. Hortas escolares pedagoégicas.

Bibliografia basica
DIEZ-GARCIA, Rosa Wanda; CERVATO-MANCUSO, Ana Maria. Mudancgas alimentares e educacdo alimentar e
nutricional. 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2017. 388 p. [recurso online].

FREIRE, Rogéria Alves. Diversidade, curriculo escolar e projeto pedagoégico: a relacdo familia, escola e
comunidade. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016. 66 p. [recurso online].

ROCKETT, Fernanda; CORREA, Rafaela S. Educagdo nutricional. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021. 242 p. [recurso
online].

Bibliografia complementar

ALVARENGA, Marle; PHILIPPI, Sonia Tucunduva; SCAGLIUSI, Fernanda Baeza. Nutri¢ao e transtornos alimentares:
avaliacdo e tratamento. 1. ed. Barueri: Manole, 2011. 521 p. [recurso online].

GALISA, Mdnica Santiago; GARCIA, Luciana da Sila; NUNES, Alessandra Paula de Oliveira. Educagao alimentar e
nutricional. 1. ed. Rio de Janeiro: Roca, 2014. 304 p. [recurso online].

NASCIMENTO, Alexandra Bulgarelli do; LOBO, Clariane Ramos; TOLEDO, Maria E. R. de Oliveira. Seguranga, satide e
alimentacao escolar. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021. 223 p. [recurso online].

NASCIMENTO, Andréa Gislene do. Educag¢ao nutricional em pediatria. 1. ed. Barueri: Manole, 2018. 264 p. [recurso
online].

VICENTE, Lais de Carvalho; LIMA, Rejayne B; MULLER, Francihele C. Olericultura. 1. ed. Porto Alegre: SAGAH, 2021.
263 p. [recurso online].

Componente Curricular: Planejamento e Preparo de Refei¢cBes Saudaveis na Alimentagdo Escolar ||

Carga Hordria: 60 horas C.H. presencial: 12 Periodo Letivo: 3° semestre

Ementa

Preparacdo e conservacdo de alimentos. Porcionamento. Ficha Técnica de Preparacdo. Desperdicio de alimentos.
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Bibliografia Basica

SARTI, Flavia Mori; TORRES, Elizabeth Aparecida Ferraz da Silva. Nutrigdo e satde publica: producdo e consumo de
alimentos. 1.ed. Barueri: Manole, 2017. 224 p. [recurso online].

SOUZA, Anderson Santana; FERRACINI, Dafne Adélia. Habilidades basicas em cozinha. 1.ed. Porto Alegre: SAGAH,
2020. [recurso online].

MCWILLIAMS, Margaret. Preparo de alimentos: um guia pratico para profissionais. 11.ed. Barueri: Manole, 2013.
[recurso online].

Bibliografia Complementar

BASSO, Cristiana. Alimentacgdo coletiva. 1.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2021. 350 p. [recurso online].

CARELLE, Ana Claudia; CANDIDO, Cynthia Cavalini. Manipulagéo e higiene dos alimentos. 1. ed. S&o Paulo: Erica,
2014. [recurso online].

GOMES, Clarissa Emilia Trigueiro; Santos, Eliane Cristina dos. Planejamento alimentar. 1. ed. Sdo Paulo: Erica, 2014.
[recurso onlinel..

MCWILLIAMS, Margaret. Alimentos: um guia completo para profissionais. 10. ed. Barueri: Manole, 2016. [recurso
online].

UEMURA, Michele Leiko; CARDOSO, Marcos V. da Silva; NUNES, Caio Henriques. Cozinha quente e cozinha fria.
1.ed. Porto Alegre: SAGAH, 2020. 266 p. [recurso online].

5 CORPO DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCACAO

Os itens a seguir descrevem, respectivamente, o corpo docente e técnico administrativo em educacéo,
necessarios para o funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultaneo de uma turma
por polo. Nos itens abaixo, também estardo dispostas as atribuicdes do coordenador de curso, colegiado de

curso e as politicas de capacitagéo.

5.1. Corpo Docente

O processo de sele¢do de professores que atuardo no curso se dara preferencialmente por processo
seletivo regido por edital préprio, respeitando as legislagdes nacionais e institucionais vigentes para o caso.
As areas de atuacdo dos profissionais serdo as seguintes: Educacdo, Linguagens, Direito, Informatica, Ciéncia

e Tecnologia de Alimentos e Ciéncias da Saude.

5.2 Atribuicao do Coordenador de Curso
A coordenagdo do curso tem por fundamentos basicos, principios e atribuicGes, assessorar no
planejamento, orientagdo, acompanhamento, implementagdo e avaliagdo da proposta pedagodgica da
instituicdo, bem como agir de forma que viabilize a operacionalizagdao de atividades curriculares dos diversos
niveis, formas e modalidades da Educacdo Profissional Técnica e Tecnoldgica, dentro dos principios da

legalidade e da eticidade, e tendo como instrumento norteador o Regimento Geral e Estatutario do IFFar.

A Coordenacdo de Curso tem carater deliberativo, dentro dos limites das suas atribuicbes, e carater
consultivo, em relacdo as demais instancias. Sua finalidade imediata é colaborar para a inovagdo e

aperfeicoamento do processo educativo e zelar pela correta execu¢do da politica educacional do IFFar, por
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meio do didlogo com a Dire¢do de Ensino, Coordenacdo Geral de Ensino e NPI, além da Dire¢do de Pesquisa
Extensdo e Producgdo, Coordenacdo de Extensdo e Coordenagdo-adjunta Institucional do Pronatec-

Profuncionario.

Além das atribuicdes descritas anteriormente, a Coordenagdo de Curso segue regulamento proéprio

aprovado pelas instancias superiores do IFFar que deverdo nortear o trabalho dessa coordenacao.

5.3 Atribuicoes de Colegiado de Curso

O Colegiado de Curso é um o6rgdo consultivo de cada curso para os assuntos de politica de ensino,
pesquisa e extensdo, em conformidade com as diretrizes da Instituicao e é érgdao permanente e responsavel
pela execucdo didatico-pedagdgica, atuando no planejamento, acompanhamento e na avaliagdo das

atividades do curso.
Compete ao Colegiado de Curso:

e analisar e encaminhar demandas de carater pedagdgico e administrativo, referentes ao

desenvolvimento do curso, de acordo com as normativas vigentes;

¢ realizar atividades que permitam a integracdo da acdo pedagogica do corpo docente e TAE no ambito

do curso;

e acompanhar e avaliar as metodologias de ensino e avaliagcdo desenvolvidas no dmbito do curso, com

vistas a realizagdo de encaminhamentos necessdrios a sua constante melhoria;

¢ fomentar o desenvolvimento de projetos de ensino, pesquisa e extensdo no ambito do curso de acordo

com o PPC;

e analisar as causas determinantes do baixo rendimento escolar e evasdo dos estudantes do curso,

quando houver, e propor a¢des para equacionar os problemas identificados;

e fazer cumprir a organizac3o didatico-pedagdgica do curso, propondo reformulagdes e/ou atualizagdes

quando necessarias;
e aprovar, quando previsto na organizagao curricular, a atualizagdo das disciplinas eletivas do curso;
e atender as demais atribui¢cdes previstas nos Regulamentos Institucionais.

¢ responder ou encaminhar as demandas recebidas dos estudantes, incluindo aquelas recebidas por meio

do ambiente virtual de ensino e aprendizagem;

e organizar reunides, presenciais ou a distancia, para discutir questdes inerentes ao trabalho pedagdgico
do curso, considerando suas especificidades, podendo incluir professores/mediadores, estudantes e
demais envolvidos na oferta do curso dos diferentes campi, quando for o caso, conforme as

necessidades identificadas.

5.4 Atribuicoes do Professor/Mediador
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S3do atribuicBes do Professor/Mediador responsavel por disciplina:

| - Prestar assessoria continua aos estudantes, facilitando o andamento da disciplina, desempenhando a
funcdo de mediador e orientador das atividades de ensino, acompanhando o desenvolvimento de cada
estudante e turma, especialmente por meio dos recursos e instrumentos oferecidos pelo Ambiente Virtual

de Ensino e Aprendizagem (AVEA), bem como por outras formas de comunicagdo;

Il - Responsabilizar-se pela organizagdo do AVEA e postagem das atividades de sua disciplina, devendo

acompanhar os conteudos, aulas, exercicios e provas;
Il - Esclarecer duvidas por meio de féruns de discussdao, Web ou videoconferéncias;

IV- Trabalhar na perspectiva da docéncia individual ou compartilhada com o outro professor responsavel

pelo componente curricular;

V - Planejar, desenvolver e avaliar novas metodologias de ensino adequadas ao curso, podendo ainda

atuar nas atividades de formagao;

VI - Adequar e sugerir modificagdes na metodologia de ensino adotada, bem como conduzir andlises e

estudos sobre o desempenho do curso;

VIl - Desenvolver, em colaboragdo com a equipe da instituicdo, metodologia para a utilizagdo das novas

tecnologias de informagdo e comunicagdo (NTIC) para a modalidade a distancia;
VIII - Selecionar material de apoio e sustentar teoricamente os contetdos;
IX - Participar na elaborag¢do de materiais didaticos da sua disciplina para a modalidade a distancia;
X - Realizar as atividades de docéncia do(s) componente(s) curricular(es) sob sua responsabilidade;

XI - Participar de aulas inaugurais, eventos, aplicagdo de provas, orienta¢cdes de estagio e/ou outras

atividades condizentes a docéncia;

XIl - Assistir e acompanhar os estudantes na execu¢ao das atividades no AVEA, realizando a mediagao

pedagdgica, monitorando o acesso e o desempenho destes;

XIll - Planejar, desenvolver, acompanhar e avaliar o processo formativo do estudante ao longo do

componente curricular;

XIV - Gerar os documentos referentes aos planos de ensino, diarios de classe e PPSs e entregar ao

coordenador do curso.

5.5 Atribui¢des do Colaborador de Educagao a Distancia

Sdo atribuicdes do colaborador de Educagdo a Distancia do campus, conforme Resolugdo CONSUP n.2

53/2019, alterada pelas Resolu¢des CONSUP n2 69/2019 e n2 30/2021:

| - Manter o pleno funcionamento do Polo de EaD, quando este for no Campus, cuidando da gestao
interna, bem como das instalagGes fisicas, dos aparatos das tecnologias e laboratérios para a pratica de

ensino;
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Il - Acompanhar e gerenciar a entrega dos materiais no polo;
Il - Gerenciar a infraestrutura do polo;
IV - Relatar situagdo do polo ao coordenador do curso;

V - Realizar a articulagdo necessaria para o uso das instalagées do polo para o desenvolvimento dos

momentos presenciais;
VI - Realizar a articulagdo de uso das instalagGes para o uso pelos estudantes do curso;
VIl - Proporcionar a capacitagdo presencial de professores para atuarem nos Cursos EaD.

No caso dos cursos ofertados na sede/polo em um dos campi do IFFar, o colaborador de EaD do campus
deve desempenhar, além da fungdo de coordenacdo, a de tutoria presencial, bem como o cumprimento de

todas as atribuicdes inerentes as duas fungdes.

5.6 Nucleo Pedagdgico Integrado (NPI)

O NPI é um 6rgdo estratégico de planejamento e assessoramento didatico e pedagdgico, vinculado a DE
do Campus, além disso, é uma instancia de natureza consultiva e propositiva, cuja fungdo é auxiliar a gestdo
do ensino a planejar, implementar, desenvolver, avaliar e revisar a proposta pedagdgica da Instituicdo, bem
como implementar politicas de ensino que viabilizem a operacionalizacdo de atividades curriculares dos

diversos niveis e modalidades da educagdo profissional de cada unidade de ensino do IFFar.

O NPI tem por objetivo planejar, desenvolver e avaliar as atividades voltadas a discussdo do processo de
ensino e aprendizagem em todas as suas modalidades, formas, graus, programas e niveis de ensino, com

base nas diretrizes institucionais.

O NPI é constituido por servidores que se inter-relacionam na atuag¢do e operacionalizagdo das ages que
permeiam os processos de ensino e aprendizagem na instituicao. Tendo como membros natos os servidores
no exercicio dos seguintes cargos e/ou fungdes: Diretor(a) de Ensino; Coordenador(a) Geral de Ensino;
Pedagogo/a; responsdavel pela Assisténcia Estudantil no Campus; Técnico(s) em Assuntos Educacionais
lotado(s) na Diregdo de Ensino. Além dos membros citados poderdo ser convidados para compor NPI outros

servidores do Campus.

Além do mais, a constituicdo desse nucleo tem como objetivo, promover o planejamento,
implementagdo, desenvolvimento, avaliacdo e revisdo das atividades voltadas ao processo de ensino e
aprendizagem em todas as suas modalidades, formas, graus, programas e niveis de ensino, com base nas
diretrizes institucionais. As demais informagbes sobre o NPl encontram-se nas diretrizes institucionais dos

cursos técnicos do IFFar.

5.7 Corpo Técnico Administrativo em Educagao necessario para o
funcionamento do curso
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Os Técnicos Administrativos em Educagdo, no IFFar, tém o papel de auxiliar na articulagdo e
desenvolvimento das atividades administrativas e pedagdgicas relacionadas ao curso, com o objetivo de

garantir o funcionamento e a qualidade da oferta do ensino, pesquisa e extensdo na Institui¢do.

Os cargos no Campus Alegrete sdo os seguintes: Administrador, Analista de Tecnologia da Informacao,
Assistente Social, Assistente de Alunos, Assistente em Administracdo, Auxiliar de Biblioteca, Auxiliar
Administrativo, Bibliotecdria, Contador, Enfermeiro, Engenheiro Agronomo, Engenheiro Civil, Médico,
Médico Veterinario, Nutricionista, Odontdlogo, Pedagogo, Técnico de Laboratério - area, Técnico em
Agropecuaria, Técnico em Alimentos e Laticinios, Técnico em Assuntos Educacionais, Técnico em

Contabilidade, Técnico em Tecnologia da Informagédo, Tradutor/Intérprete de Libras e Vigilante.

O Campus Santa Rosa conta com os seguintes cargos: Administrador, Analista de Tecnologia da
Informacdo, Assistente em Administracdo, Assistente de Alunos, Assistente Social, Auditor, Auxiliar em
Administragdo, Auxiliar de Biblioteca, Bibliotecaria, Contador, Engenheiro Civil, Médico, Nutricionista,
Odontdlogo, Pedagogo, Psicodlogo, Relagdes Publicas, Técnico de Laboratdrio - area, Técnico em Assuntos
Educacionais, Técnico em Enfermagem, Técnico em Tecnologia da Informacdo e Tradutor/Intérprete de

Libras.

No Campus S3o Borja tem-se os cargos: Analista de Tecnologia da Informagdo, Assistente de Alunos,
Assistente em Administragdo, Assistente Social, Auxiliar de Biblioteca, Bibliotecario, Enfermeiro, Médico,
Nutricionista, Odontdlogo, Pedagogo, Psicélogo, Técnico de Laboratério - drea, Técnico em Assuntos

Educacionais, Técnico em Enfermagem e Técnico em Tecnologia da Informacao.

No Campus Sao Vicente do Sul dispde-se dos seguintes cargos: Assistente de Alunos, Assistente em
Administragao, Assistente Social, Auxiliar de Biblioteca, Bibliotecario, Enfermeiro, Jornalista, Médico, Médico
Veterinario, Nutricionista, Odontélogo, Pedagogo, Psicélogo, Técnico de Laboratério - area, Técnico em

Alimentos e Laticinios, Técnico em Agropecuaria, Técnicos em Assuntos Educacionais e Zootecnista.

6 INSTALACOES FiSICAS

O IFFar oferece aos estudantes do Curso Técnico em Alimentacdo Escolar Subsequente uma estrutura
que proporciona o desenvolvimento cultural, social e de apoio a aprendizagem, necessdrias ao
desenvolvimento curricular para a formagao geral e profissional, com vistas a contemplar a infraestrutura

necessaria orientada no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos conforme descrito nos itens a seguir:

6.1 Biblioteca

O IFFar opera com o sistema especializado de gerenciamento da biblioteca, Pergamum, possibilitando
facil acesso ao acervo que estd organizado por areas de conhecimento, facilitando, assim, a procura por
titulos especificos, com exemplares de livros e periddicos, contemplando todas as areas de abrangéncia do

curso.
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A biblioteca oferece servico de empréstimo, renovacdo e reserva de material, consultas
informatizadas a bases de dados e ao acervo virtual e fisico, orientagdo bibliografica e visitas orientadas. As
normas de funcionamento da biblioteca estdo dispostas em regulamento préprio.

O IFFar também conta com um acervo digital de livros, por meio da plataforma de e-books Minha
Biblioteca, uma base de livros em Lingua Portuguesa formada por um consércio onde estdo as principais
editoras de livros técnicos e cientificos. O acervo atende a bibliografias de vdrios cursos do IFFar e é
destinado a toda comunidade académica, podendo ser acessado de qualquer computador, notebook, tablet
ou smartphone conectado a Internet, dentro ou fora da Instituicdo. E necessério que o usudrio tenha sido
previamente cadastrado no Pergamum, o sistema de gerenciamento de acervo das bibliotecas do IFFar. Além

de leitura online, também é possivel baixar os livros para leitura offline.

6.2 Areas de ensino especificas

Espaco Fisico Geral

Descricao Quantidade
Salas de aulas com conjuntos escolares, quadro branco, ar condicionado, .
disponibilidade para utilizagdo de computador e projetor multimidia

Sala de Dire¢do Geral 01
Sala de Dire¢ao de Ensino 01
Setor de Apoio Pedagogico 01
Sala de Dire¢do de Pesquisa, Extensdo, Produg¢do e Inovagao 01
Sala de Dire¢do de Administra¢do 01
Sala de Dire¢do de Planejamento e Desenvolvimento Institucional 01
Sala da Tecnologia da Informagao 01
Sala Coordenacgdo de Extensdo 01
Sala Coordenacgdo de Gestdo de Pessoas 01
Sala Setor de Estagios 01
Sala Coordenacgdo de Pesquisa 01
Salas de Coordenacdo de Cursos *
Setor Administrativo 01
Sala de Servidores 01
Sala Coordenacdo de Registros Académicos 01
Assisténcia Estudantil 01
Sala da Coordenacdo de A¢Bes Afirmativas 01
Sala da Coordenacdo de Apoio as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas 01
Sanitarios *
Setor de Saude (consultério médico, odontoldgico, enfermaria, psicologia) 01
Refeitdrio 01
Auditério 01
Almoxarifado 01
Biblioteca com salas de estudo 01
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Moradia Estudantil (masculina e feminina) il

*varidvel conforme polo de oferta

**alguns polos podem n&o possuir

6.3 Laboratodrios

Laboratérios que serao utilizados no curso

Descricdo Quantidade

Laboratério de Informatica: computadores, ar condicionado, lousa branca e projetor multimidia | *

Laboratério area Alimentos 01

*variavel conforme polo de oferta

6.4 Area de esporte e convivéncia

Esporte e convivéncia

Descricao Quantidade

Ginasio/quadra poliesportivo 01

6.5 Area de atendimento ao discente

Areas de atendimento

Descricao Quantidade
Sala de Coordenacdo de Polo e/ou Sala de Secretaria/Mediagdo o1
Sala de Atendimento individualizado 01
Sala da Assisténcia Estudantil 01

A infraestrutura descrita no itens 6.2, 6.3, 6.4 e 6.5 correspondem a todas as unidades de ensino
ofertantes do Curso Técnico em Alimentacdo Escolar, a exce¢do da Moradia estudantil que apenas os campi

Alegrete, Sao Borja e Sdo Vicente do Sul possuem.

6.6 Infraestrutura do Polo de Educag¢ao a Distancia
Os polos presenciais de EaD, considerados locais de referéncia para o estudante, para a comunidade e
para a Instituicdo Publica de Ensino, sdo considerados locais onde sdo desenvolvidas as atividades presenciais

do curso.

Conforme consta Instrugdo Normativa N° 07/2022 do IFFar, entende-se por polo de EaD uma unidade
descentralizada da instituicdo para o desenvolvimento de atividades presenciais relativas aos cursos
ofertados na modalidade a distancia e deve manter infraestrutura fisica, tecnoldgica e de pessoal adequada
ao desenvolvimento dos projetos pedagdgicos dos cursos (PPCs), ao quantitativo de estudantes matriculados
e a legislacdo especifica. O polo de EaD devera apresentar identificagdo inequivoca da instituicdo, podendo

ser instalado em endereco pertencente ao IFFar para fins administrativos ou de oferta de cursos presenciais.
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Os Polos de Educacgdo a Distancia devem contar com estruturas essenciais, cuja finalidade é assegurar a
qualidade dos conteudos ofertados por meio da disponibilizagdo aos estudantes de material para pesquisa
e recursos didaticos para aulas praticas e de laboratério, em fun¢do da drea de conhecimento abrangida pelo

curso.

Para o funcionamento do Curso Técnico em Alimentag¢do Escolar Subsequente EaD, o polo devera ter a

seguinte estrutura fisica:

— Sala de aula e/ou Sala de projegdo para, no minimo 25 estudantes, com mobilidrio, climatizacdo e
iluminagdo adequados; acesso a internet; disponibilizacdo de projetor multimidia, tela de projecdo e caixa
de som.

— Sala de Coordenacdo de Polo e/ou Sala de Secretaria/Mediagdo com mobilidrio, climatizacdo e

iluminagdo adequados; acesso a internet e a disponibilizagdo dos seguintes equipamentos de informatica:

estacdo de trabalho, impressora e scanner.

— Laboratdrio de informatica para uso geral com, no minimo, 25 estagGes de trabalho, mobiliario,

climatizagao, iluminagdo e seguranga adequados e acesso a internet em todas as estagdes.

— Biblioteca com espago adequado para expor material didatico e livros dos cursos ofertados pela

Instituicdo.

— Servigo de internet adequado, dispondo de banda disponivel de, no minimo, 05 Mbps para acesso ao
ambiente virtual de aprendizagem e a video/webconferéncias, bem como aos demais recursos didaticos

disponiveis na rede, viabilizando também o acesso a internet sem fio nos demais espacos escolares.
— Condic¢Ges de acessibilidade e utilizagcdo dos equipamentos por pessoas com deficiéncia.
— Manutengdo e conservagao das instalagdes fisicas e dos equipamentos, feita por pessoal capacitado.

Toda infraestrutura aqui citada deve estar em perfeitas condigGes, isso implica o fato de que todos os
insumos necessarios para a utilizacdo dos recursos, tais como papel, toner, pecas de reposicdo, entre outros,

devem ser continuamente fornecidos pelo polo para que ndo haja interrupgao de uso.
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8 ANEXOS
8.1 Resolugodes

ANEXO |

MINISTERIO DA EDUCACAOD
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CONSELHO SUPERIOR

RESOLUCAO AD REFERENDUM CONSUP/IFFAR N° 3 / 2026 - CONSUP (11.01.01.44.16.02)

N© do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Santa Maria-RS, 20 de marco de 2026.

Aprova Ad Referendum o Projeto de Criago do Curso
Técnico Subseqguente em Alimentag3o Escolar EaD do
IFFar, a ser ofertado no dmbite do Pronatec -
Profunciondrio.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAOD, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA, nomeada pelo Decreto Presidencial de
29 de janeiro de 2021, publicado no Diario Oficial da Unido de 12 de fevereiro de 2021, e
reconduzida pelo Decreto Presidencial de 30 de janeiro de 2025, publicado no Diario Oficial
da Unido de 31 de janeiro de 2025, em conformidade com o art. 92 do Estatuto do IFFar, no
uso da atribuicdo que lhe confere o art. 15, inciso X, da Resolugdo Consup N2 4, de 3 de abril
de 2023 (Regulamento do Conselho Superior), e de acordo com os autos do Processo
Eletrénico N2 23873.001369/2026-11, resolve:

Art. 12 Fica aprovado o Projeto de Criagdo do Curso Técnico, Subsequente em
Alimentagdo Escolar, na modalidade de educacido a distancia - EaD, a ser ofertado no dmbito
do Programa Macional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego - Pronatec/Programa de
Formagao Inicial de Profissionais da Educagdo Bdsica - Profunciondrio, nos Campi Alegrete,
Santa Rosa, 530 Borja e 53o Vicente do Sul do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha - IFFar.

Art. 22 Esta resolucdo ad referendum entra em vigor na data da sua publicacdo.

(A=sinado digitalmente em 20/03/2026 11:10 )
NIDIA HERINGER
REITOR(A) - TITULAR

Processo Associado: 23873.001369/2026-11

Para verificar a autenticidade deste documento entre em
https: / /sig.iffarroupilha.edu.br/public/documentos/index.jsp informando seu nimero: 3,
ano: 2026, tipo: RESOLUCAO AD REFERENDUM CONSUP/IFFAR, data de emissio:
20/03/2026 e o cadigo de verificacdo: 5e35d12faa
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MINISTERIO DA EDUCACAD
INSTITUT() FEDERAL FARROUPILHA
CONSELHO SUPERIOR

RE'SDI_UQS.D CONSUP/IFFAR N? 16 [ 2026 - CONSUP (11.01.01.44.16.02)

M? do Protocole: NAQ PROTOCOLADO
Santa Maria-RS, 15 de julho de 2026.

Homologa a Resolugdo Ad Referendum n.2 3, de
20 de margo de 2026, gque aprova o projeto de
criagdo do Curso Técnice Subssquents em
Alimentacdo Escolar EaD do Instituto Federzl de
Educacio, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha - IFFar,
a ser ofertade no ambite do Programa Pronatec -
Profuncionaric.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAD, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA, nomeada pelo Decreto Prasidencial de
29 de janeiro de 2021, publicado no Didrio Oficial da Unido de 12 de fevereiro de 2021, e
reconduzida pelo Decreto Presidencial de 30 de janeiro de 2025, publicado no Didrio Oficial
da Unido de 31 de janeiro de 2025, em conformidade com o art. 92 do Estatuto do Instituto
Federal de Educac3o, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha - IFFar, no uso da atribuicBo que lhe
confere o art. 15, inciso X, da Resolucdo Consup N.2 4, de 3 de abril de 2023 [Regulamento do
Conselho Superior), e de acordo com os autos do Processo  Eletrdnico N2
23873.001365/2026-11, aprovado pelas Camaras Especializadas de Extensdo, Pesquisa, Pos-
Graduacdo e Inovacio - Ceeppi e de Administrac3o, Desenvolvimento Institucional e Normas -
Cadin, por meio dos Pareceres Ceeppi n.2 6/2026 e Cadin n.2 14/2026, na 22 Reunido
Ordinaria do Conselho Superior - Consup, realizada em 15 de julho de 2026, resolve:

Art. 12 Fica homologada a Resolug3o Ad Referendum n.2 3, de 20 de margo de
2026, que aprova o projeto de criagio do Curso Técnico Subsequente em Alimentag3o Escolar
EaD do IFFar, aser ofertado no dmbito do Programa Pronatec - Profunciongrio.

Art. 22 Esta resolucdo entra em vigor na data da sua publicagdo.

{Azsinado digitalmente am 16707 /2026 09:41 )
NIDTA HERINGER
RETTOR[A) - TITULAR

Processo Associado: 23873.001369/2026-11

Para verificar a autenticidade deste documento entre em
https:} [ sig.iffarroupilha.edu.brf public/ documentos findex.jsp informando seu ndmero: 16,
ano: 2026, tipo: RESOLUCAQ CONSUP/IFFAR, data de emissSo: 15/07/2026 e o cadigo de
verificagao: b0e43eaclb
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MINISTERIO DA EDUCACAD
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CONSELHO SUPERIOR

REEDLUQEO COMNSUP/IFFAR M2 27 / 2026 - CONSUP (11.01.01.44.16.02)

N° do Protocolo: NAD PROTOCOLADO
Santa Maria-RS, 15 de julho de 2026.

Aprova o Projeto Pedagogico e autoriza o
funcionamento do Curso Técnico Subseguente
em Alimentacdo Escolar EaD do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha -
IFFar, a ser ofertado no dmbite do Programa
Pronatec - Profunciondrio.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA, nomeada pelo Decreto Presidencial de
29 de janeiro de 2021, publicado no Didrio Oficial da Unido de 12 de fevereiro de 2021, e
reconduzida pelo Decreto Presidencial de 30 de janeiro de 2025, publicado no Didrio Oficial
da Unido de 31 de janeiro de 2025, em conformidade com o art. 92 do Estatuto do Instituto
Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha - IFFar, no uso da atribuig3o que lhe
confere o art. 15, inciso X, da Resclugdo Consup N.2 4, de 3 de abril de 2023 (Regulamento do
Conselhc  Superior), e de acorde com os autos do Processe Eletrénico N.2
23215.000490,/2026-71, aprovado pela Cimara Especializada de Ensino - CEE, por meio do
Parecer CEE M.2 12/2026, na 22 Reunido Ordindria do Conselho Superior - Consup, realizada
em 15 de julho de 2026, resolve:

Art. 12 Fica aprovado o Projeto Pedagdgico do Curso Técnico Subsequente em
Alimentac8o Escolar EaD do IFFar, a ser ofertado no &mbito do Programa Pronatec -
Profunciondrio.

Art. 22 Fica autorizado o funcionamento do Curso Técnico Subsequente em
Alimentaco Escolar EaD do IFFar, a ser ofertade no &mbite do Programa Pronatec -
Profuncionario.

Art. 32 O Projeto Pedagdgico do Curso Técnico Subsequente em Alimentacdo
Escolar EaD do IFFar, a ser ofertado no dmbito do Programa Pronatec - Profuncionario, serd
oficialmente publicado pela Pré-Reitoria de Extensdo - Proex no portal institucional.

Art. 42 Esta resolucdo entra em vigor na data da sua publicacdo.

(Aszinado digitaimente em 15/07 /2026 19:29 )
MIDIA HERINGER
REITOR(A} - TITULAR

Processo Associado: 23215.000490/2026-71

Para verificar a autentiodade deste documento entre em
https:/ /sig.iffarroupilha.edu.br/publicf documentos/index.jsp informando seu ndmero: 27,
ano: 2026, tipo: RESOLUCAO CONSUP/IFFAR, data de emiss3o: 15/07 /2026 £ o cidigo de
verificacdo: 4d56d661bo
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ANEXO I

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
PRO-REITORIA DE EXTENSAO

FICHA COMPROBATORIA DE ATIVIDADES REALIZADAS NA PRATICA PROFISSIONAL SUPERVISIONADA

DATA

ATIVIDADES

N2 DE HORAS
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TOTAL DE HORAS

Nome do estudante:

Nome da escola:

Assinatura do gestor e carimbo da escola Assinatura do mediador da aprendizagem
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