CURSO DE ALAMBIQUEIRO

Tecnologia e arte na producao da cachaca do Sul do brasil:
teoria e pratica

21 A 23 DE JULHO DE 2017

Local do Curso: IFFar—Campus Jaguari, BR-287, km 360, Chapaddo
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SOBRE O CURSO

Até pouco tempo atras, muito se ouvia
falar que outros Estados do pais produzi-
am as melhores cachagas. Porém, ao ob-
servarmos o cenario nacional, podemos
constatar que um grande nimero de ca-
chagas premiadas - nacional e internacio-
nalmente - sdo produzidas no Sul do Bra-
sil. Com base nisso, nos questionamos
por que nao existiam cursos de formagao
de alambiqueiros em nossa regido.

Assim, depois de uma longa jornada, en-
tregamos ao segmento e aos empreende-
dores interessados o "Curso de Alambi-
queiro", que tem como realizadores o
Grupo cachacadealambique.com, a Lima-
na Poliservigos, a LM Consultoria Técnica
e Ambiental e o IFFar - Campus Jaguari.

PROGRAMACAO

O objetivo principal do curso é entregar
aos participantes conteudo tedrico e pra-
tico seguindo a linha "da terra ao copo".
Os participantes terao contato com pro-
fissionais que, através de sua expertise,
levardo conhecimentos em todos os as-
pectos que envolvem a produgdo de ca-
chaga de alambique, além de conhecer
cases de sucesso que demonstram que o
empreendedorismo nesse segmento é
extremamente vidvel.

Além disso, as instalagdes onde o curso
sera realizado sdo confortaveis e propi-
cias para um contato direto com a terra,
a cana-de-aglcar e a boa e especial ca-
chaga do Sul do Brasil.

Esperamos por vocé neste evento para

vivenciarmos toda essa experiéncia.

2 1-SEXTA

17:00 as 19:00—Boas vindas, credenciamento, acomodacgdes, jantar

19:00 as 21:00—Painel sobre empreendedorismo “Empreendendo o mercado da cachaga” -

Carlos Henrique Karsten Junior (SEBRAE)

21:30 as 22:00—CASES DE SUCESSO REGIONAL— Edson Luis Rigodanzo (Agronomo) e Sérgio

Jung (Proprietario da cachagaria Seiva Missioneira)

22-SABADO

08:30 as 09:30—Licenciamento, residuos e projeto de instalagdo: Civil, Equipamentos e Re-

cursos Humanos —Mauricio Schmitt (LS Consultoria Técnica e Ambiental)

09:30 as 10:30—Tecnologia na producdo de cana-de-agtcar no Sul do Brasil—Sérgio Delmar

dos Anjos e Silva e Dori Edson Navas (Embrapa Clima Temperado)

10:30 as 11:20—Visita ao campo experimental de cana-de-aglcar—Vinicius Soares Sturza

(IFFar—Campus Jaguari) e Sérgio Delmar dos Anjos (Embrapa Clima Temperado)

11:20 as 12:00—Pratica de moagem e preparacdo do caldo—(Paulo Ramos CEO do Grupo

cachacadealambique.com)

12:00 as 13:30—Almoco




22-SABADO

13:30 as 15:30—Teoria e pratica da fermentacdo— Valmor José Bandiera (Diretor da Bio4
Solugdes Tecnoldgicas)

15:30 as 15:45—Coffee e Network

15:45 as 18:00—Historia, teoria e pratica da destilagdo—Valmor José Bandiera (Diretor da
Bio4 Solugdes Tecnoldgicas)

18:00 as 19:00—Envelhecimento—Valmor José Bandiera (Diretor da Bio4 Solugdes Tecnold-
gicas)

19:00 as 20:30—Jantar

20:30 as 22:00—Padronizagao, cortes, blends e elevagao da qualidade da cachaga—Valmor
José Bandiera (Diretor da Bio4 SolugGes Tecnoldgicas)

22:00 as 23:00—Preparo de coquetéis com cachaga— Cristiano Ribeiro dos Santos (Barman)

23-DOMINGO

08:00 as 10:00—Marketing, promogao e venda da cachaga: Canvas—plano de negdcios—
Mauricio Schmitt (LS Consultoria Técnica e Ambiental) e Paulo Ramos (CEO do Grupo cacha-
cadealambique.com)

10:00 as 10:50— Pratica de envase—Valmor José Bandiera (Diretor da Bio4 Solugées Tecno-
l6gicas)

10:50 as 12:00—Certificagdo, avaliagao e Branch

REALIZADORES

Valmor José Bandiera
Diretor da Bio4 Soluc¢ées Tec-
nolégicas

José Limana
Diretor Técnico da Limana Poli-
servigos

Paulo Ramos

Técnico em quimica

Mestre Alambiqueiro e Cachacié
CEO do Grupo cachacadealambi-
que.com

Mauricio Schmidt

Eng? Quimico com mestrado em
Engenharia dos Materiais
Diretor da LM Consultoria Técni-
ca e Ambiental




INVESTIMENTO

Pagamento em até 10X no cartdo de crédito ou boleto
Via portal ABQ/RS - www.abqgrs.com.br

O curso contempla aulas tedricas e praticas, hospedagem em alojamento coletivo (beliches
duplos) com climatizagdo e alimentac&o basica (café da manh3 / almogo e jantar)

Inscrigdo - até 30/05/17 RS 800,00
Curso, estadia e alimentagdo

Até 30/06/2017 - RS 900,00

Ap6s 30/06/2017 - RS 1.000,00

Sécios entidades apoiadoras - até 30/05/17 * RS 750,00
*em dia com suas contribuicGes

Curso, estadia e alimentacdo

Até 30/06/2017 - RS 810,00

Apds 30/06/2017 - RS 900,00

Alunos e docentes IFFar - até 30/05/17 ** RS 750,00
**com confirmacdo de regularidade junto ao IFFar

Curso. estadia e alimentagao

Até 30/06/2017 - RS 810,00

Apds 30/06/2017 - RS 900,00

CONTATOS

cachacadealambique.com Limana Poliservigos
cursoalambiqueirors@gmail.com camila.limana@gmail.com
(51) 9.9298-3973 - Paulo Ramos (55) 3255.1438 - Camila

IFFar—Campus Jaguari
leandro.dalbianco@iffarroupilha.edu.br
(55) 3255.0200 - Leandro Dalbianco



