
 

EMENTAS DAS DISCIPLINAS ELETIVAS 

 

Tecnologia das Fermentações (36h) 

Introdução à tecnologia das fermentações. Papel dos microrganismos na 

fermentação dos alimentos. Tipos de fermentações alimentares. Controle das 

fermentações em alimentos. Equipamentos fermentadores. Efeitos nos 

alimentos. Conservação dos alimentos pelo uso das fermentações. Utilização da 

fermentação na produção de alimentos. 
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Princípios dos Processos Industriais (36h) 

Unidades e dimensões. Introdução à estequiometria industrial. Estudo de 

sistemas gasosos. Fundamentos de balanços de massa e de energia. 
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